
Apéritifs 

Apéritif maison 6€ 

Ricard 4€ 

Campari 5€ 

Safari 4€ 

Passoa 4€ 

Tequila 4.50€ 

Johny Walker 4.50€ 

JB 4.50€ 

Gin 4.50€ 

Bacardi 4.50€ 

Porto grec 4€ 

Muscat 4€ 

Martini blanc/rouge 4€ 

Kir 4€ 

Funny pisang sans alcool 3€ 

Apéritif maison sans alcool 3€ 

 

+soft              2€ 

 



Boissons froides 

Jupiler ou n. a. 2.50€ 

Carlsberg  3€ 

Coca-Cola, Coca-Cola zéro, 2.50€ 

Fanta orange, citron 2.50€ 

Schweppes tonic 2.50€ 

Ice Tea, Ice tea pèche 3€ 

Cécémel 2€ 

Looza jus d’orange, jus pomme-cerise 2.50€ 

Eau plate/gazeuse  Chaudfontaine 

Verre 2€ 

½ Litre 4.50€ 

1 Litre 8€ 

Boissons  Chaudes 

Café 2.50€ 

Décaféiné 2.50€ 

Capuccino 3€ 

Cécémel chaud 2.50€ 

Thé 2.50€ 



Entrées 

Carpaccio de bœuf à l’huile de noisette et 10€ 

copeaux de Vieux Bruges                  

Carpaccio de Saumon  au piment d’Espelette    10€ 

Cassolette de scampis  

 A l’ail 6 ou 12 pièces  10/18€ 

 Au Ricard et poivre 6  ou 12 pièces 10/18€ 

 Au Roquefort 6 ou 12 pièces 10/18€ 

6 escargots à la bourguignonne 10€ 

6 cuisses de grenouilles à l’ail 10€ 

Duo de croquettes au fromage 9€ 

Duo de croquettes aux crevettes grises 11€ 

Duo de calamars et scampis frits et ses deux sauces 10€ 

Salade au Fromage de chèvre grillé et au miel 9€ 

Salade au poulet fumé maison 9€ 

 

 

 

 

 



Plats 

Côté viande 

Entrecôte irlandaise (saignante ou bleue)          16€ 

Onglet à l’échalote         14€ 

Pavé de bœuf irlandais (+-200gr)           13€ 

Steak pelé belge (+-200gr) 12€ 

Filet de canette laquée maison           15€ 

Basses côtes d’agneau au bleu     14€ 

Petits os marinés              14€ 

Poulet au miel estragon            14€ 

Plat enfant (jusque 12 ans) 9€ 

  (petit steak pelé ou basses côtes d’agneau) 

 

Sauces                            2.50€ 

Poivre crème 

Champignon crème 

Roquefort 

Moutarde 

Beurre d’ail 

 

 



Côté mer 

Gambas  Grillées 7pcs         15€ 

  Orgies 16pcs                            30€ 

Saumon en papillote aux petits légumes et basilic  15€ 

Médaillons de sole à l’ostendaise       14€ 

Aile de raie aux câpres  14€ 

 

Tous les plats sont servis avec crudités et frites ou pâtes à la sauce 

tomate. 

  

Accompagnement en supplément        2€ 

Gratin de légumes             

Gratin dauphinois 

Croquettes de pomme de terre 

 

 

 

 

 

 

 



Dessert 

Dame blanche au chocolat chaud maison     6€ 

Dame noire au chocolat chaud maison     6€ 

Brésilienne           5€ 

Coupe aux fraises (en saison)       7€ 

Sorbet aux trois boules        5€ 

Fondant chocolat maison        5€ 

Café glacé (un café avec deux boules moka et crème fraiche)  6€ 

Café gourmand (un café, une tartelette, une boule de glace, et  7€ 

crème fraiche)           

 

 Digestifs 

Cognac Prunier *** 5€ 

Jack Daniels 5€ 

Amaretto  4€ 

Cointreau 5€ 

Limencello maison 4€ 

Orancello maison   4€ 

 


