Aperitieven - Aperitifs

glas ““CAVA’’ coupe
Aperitivo “LAS LANZAS”
Jeréz (sherry)

Tio Pepe (sherry very dry)
Porto (wite of rode - blanc ou rouge)
Malaga Virgen

Moscatel

Gancia

Martini’s

Campari Natuur

Campari (soda of orange)
Kirr

Kirr Royal

Pastis

SANGRIA de la CASA (vino blancoe o vino tinto)
Cocktails

Spritz Aperol (Aperol - Wittewijn & Soda)

Champagne Cocktail

Negroni (Campari - Martini R - Gin)

Cocktail Daikiri (Bacardi - Limon - Cafia de Azucar)
Margarita (Cointreau - Tequila - Limon)

Cuba Libre (Bacardi Cola)

Gin & Tonic

Mojito (rum - limoen - verse munt)

sans - alkohol - vrij
San Francisco (sinaas - citroen - grenadine - soda)
Bora Bora (ananas - kiwi - sinaas - banana)
Mojito (sans-alcohol-vrij)

€
6,00
6,50
5,00
6,00
5,00
6,00
6,00
6,00
5,00
7,00
8,50
5,00
7,00
6,50

5,50

7,50
7,50
7,50
7,50
7,50
7,00
7,00
7,50

4,50
3,00
5.50
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Mixto Tapas Calientes
minimun 2 pers.
per pers. 16,00 €.

Mixto Iapas Frias
minimun 2 pers.
per pers. 13,00 €.

Vissoep
8,00€.

Gazpacho Andaluz
7.00 €.

Kreeftensoep Tomatenroomsoep
7.00 €. 4.50€



Scampis a la Hawayana (Curry)  Scampis Geflambeerd met Roomsaus Scampis al Ajillo (Look)

als Voorgerecht als Hoofgerecht
Entrées Plats

Scampis 15,00€. 21,00 €.

Scampis a la Parrilla (Grill)

Bogavantes
Kreeften 39 00 €.

Homards

Geflambeerd met Roomsaus

Ala Hawayana (Curry)

Al Ajillo (Look)



Doradefilets in ‘Papillote’

Doradefilets in ‘Papillo‘te ’
Vispannetje (Calderada?
St.Jacobsvrucht met roomsaus
Inktvis Gegrild met Lao_ksaus

Gambas a la Plancha
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Zeewolf met Fijne Groentjes Kabeljauw met kreefienroomsaus

€

19,00

23,00

23,00

21,00

27,00

®
lS Gambas a la Plancha
€

Gambas met Look & Brandy 29,00
Geroosterde Visschotel (2 sauzen) 23,00
Zeewolf met Fijne Groi:'ng'es 19,00
Kabeljauw met Kreefte:nroomsaus 19,00
Doradafilets met Groene Peper 19,00
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Doradefilets met Groene Peper



Zalm met Groene Peper Zalm met Roquefortsaus

Gegrilde Zalm met Ti uinkz'uiden (2 sauzen) 1 g, 00
Zalm met Groene Peper . 19,00
Zalm met Roquefortsaus . 19,00
Zeetong ‘Meunier’of ‘Gfgrild ’ 26,00
Zeetong op Normandische wijze 29,00
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V.
Zeetong op Normandische wijze
€
Staartvis met Groene Peper 26,00
Staartvis met Prei en Roomsaus 26,00
Zeewolffilet met Kreeftenroomsaus 19,00
Gegrilde Zwaardvis met 2 sauzen 21,00
Zwaardvis met Look en Tomatensaus 21,00
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Zeewolf met Kreeftenroomsaus

Gegrilde Zwaardvis met 2 sauzen Zwaardvis ‘Look en Tomatensaus’



Varkenshaasje met saus naar keuze

Filet pur met Zeevruchtensaus

Filet pur met Zeevruchte?saus 361:, 00
Varkenshaasje met saus naar keuze 19,00
Escalope de La Casa . 19,00
Ossobuco . 21,00
Konijn met Pruimen 19,00
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Carnes
Viees
Viandes

Konijn met Pruimen

€
Geroosterde Vieesschotel (2 sauzen) 21,00
Cote al’Os ( 2 sauzen ) 26,00

Chateaubriand met Paddenstoelen en Roomsaus
(minimun 2 pers.)- per pers. 26,00

Chateaubriand ‘de la Casa’
(met 3 sauzen en Groentenkrans)

(minimun 2 pers.)- per pers. 26,00
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Chateaubriand met Paddenstoelen en Roomsaus Chateaubriand de la Casa ( met 3 sauzen )



Entrecote - Tussenrib Filet Pur - Ossehaas

Steak (filet mignon ) 17,00

Entrecéte 21,00

Filet pur 24,00

Escalope 17,00

‘ - Lamssteak 19,00
— ax : Lamskroon 23,00

Lecaiope Escalope Parmesan (gevuld met Ham en Kaas) 17,00

Cordon Bleu {(Parmesan + Champignonroomsaus) 19, 00

FEEEEK

Carnes
Viees
Viandes

Lamskroon

Escalope met Groentengratin 19,00
Lamskroon met Groentengratin 26,00
Lamssteak met Groentengratin 22,00
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Viees Sauzen naar keuze -- 3,50¢

Béarnaise Mexicana Pizzaiola
met pepersaus Peperroomsaus  Groenepepersaus
Roguefortsaus Provencaalse saus  Strogonoff

Champignonroomsaus  Looksaus)

Escalope met Groentengratin Lamskroon met Groentengratin
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Crema Catalana 7€

Postre Las Lanzas 9,50 €,
e
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Coupe Bresilienne 6 €.

Banana Real 6 €.

Bodegon de Quesos 9 €.



Carpaccio van Zalm

Carpaccio

Koude Voorgerechten «
14,00

Serranoham met Meloen

Carpaccio
Gerookte Zalm

Franse Qesters (Arcachon)

Carpaccio van Zalm

Salade LAS LANZAS

Salades ve kg

Las Lanzas (gerookte zalm, scampis, garnalen) 21,00
Zeevruchten Cocktail . 14,00 - 19,060
Tomaat met Grijze Garnajen 15,00- 2200
Griekse Salade . 11,00- 15,50
Salade Nigoise (met versegegrilde tonijn) 18,50
Salade met Kip (Hawayer.z) 11,00 - 15,50
Salade met Scampis 14,50 - 17,50

Salade Nigoise

Salade met Kip ‘Hawayana’

(12 2.1]

Gerookte Zalm

14,00
14,00
16,00
14,00




Paellas

( minimun 2 pers. ) € pp.
Paella de Carne (viees) 20,00
Paella Mixta de la Casa 23,00
Paella met Zeevruchten 25,00
Paella Vegetarische 19,00
Paella Scampis 26,00
Paella Real (v Kreefi p.p) 36,00

Zarzuela
( minimun 2 pers. } €pp
Zarzuela 25,00
Zarzuela Real (% Kreefi p.p.) 36,00

Mosselen
€
Natuur 22,00
Met Witte Wijn 24,00
Met Look 24,00
Met Provencgaalse saus 25,00
In Pikante saus 25,00
Met Roomsaus 25,00

Met Look en Roomsaus 25,00




Gegrilde Sardientjes Gegratineerde Mosselen met Look

Gegrilde Sardienen . 1 3:, 00
Gegratineerde Mosselen . .15,00
Gegrilde Inktvis met Look.iaus 14,00
Gefrituurde Inktvis 14,00
Inktvis in Pikante saus ‘ 14,00
Kikkerbillen met Looksau.; 14,00

Bourgondische Slakken

Warme
Voorgerchten

Kaaskroketten
Garnaalkroketten

Bourgondische Slakken

Venusschelpen in Looksaus

Paddenstoelen met Spekjes

Venusschelpen in Looksaus

Gegrilde Inktvis met Looksaus

Gefrituurde Inktvis

Kikkerbillen met Looksaus

€
12,00

14,00
6st. 13,00
16,00
12,00

Paddenstoelen met Spekies



Pasta met Zeevruchten Pasta met Scampis
aar e - au choix,

Iagliatelle of Spaghetti of Penne

Pasta met Inktvis 15,00

Pasta Bologrnesa 9,00

Pasta met Zeevruchten 15,00

Pasta met Scampis 16,00

Pasta Hawaai (kip & Curry) 15,00

Pasta met Vis in de Oveﬁm 15,00
Pasta

Deegwaren
Pates

Pasta met Vis in de Oven

naar keuze - au choix

Tagliatelle of Spaghetti of Penne

Pasta met Ham in de Ove_n 1 3’,5.00
Pasta Vegetarisch (met G‘roenten) 12,00
Pasta Carbonara . 12,00
Lasagna de la Casa . 1400
Pasta (Duo van Zalm) 15,00
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Pasta Carbonara Pasta (Duo van Zalm)



