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Au cours des siécles, les Iltaliens ont toujours été les pionniers de la réglementation des origines
et de la protection des noms des vins. Les Romains, dans I'Antiquité, avaient défini les zones de
production pour une douzaine de vins. En 1716, le Grand Duché de Toscane a délimité les zones de
pour les vins les pius importants, créant ainsi un précédent pour la législation moderne.

|

-

Ce n #m*qnmzrfmmmmm

régiementation sur la Denomina e Controllata,
égalament connue sous Jar:ronyme mrz}fzﬂ appliquée

dﬁ‘hw plus de 300 DOCs, toutes déhm: des

géographlquement. Les vins de 22 zones ont été. dlsnngués
comme DOCG pour Denominazione di Origine Controllata
e Carantita, le G de DOCG garantissant lauthenticité
des vins, Initialement cing DOCG avaient été mises en
place : Barbaresco, Barolo, Brunello di Montalcing, Vino
Nobile di Montepulciano et Chianti. Dix-sept zones DOCG
supplémentaires ont été adoptées depuis, les vins produits
répondant a tous les critéres notamment de qualité imposés
par les commissions deexperts.

Dans les zones DOC et DOCG, plus de 2000 types de vins
sont produits. Il peuvent étre définis par couleur, par type
(tranquille, pétillant, mousseux, . ; sec, doux, moelleuyx, . ;
naturel ou fortifié). Ou alors ils pewvent faire référence 6 un
cépage particulier. Les vins peuvent aussi étre catégorisés par
age (novello, vecchio, stravecchio, riserva) ou par sous-zones
comme classico ou superiore. Le terme superiore peut aussi
sappliquer & un degré dalcool plus élevé, a une période de
vieillissement plus importante, ou a des rendements plus
faibles.

La DOCG/DOC sapplique a des vins élaborés a partir de
cépages spécifiques, dons une zone délimitée, vinifiés et vieillis
selon des méthodes prescrites, et enfin doivent répondre &
des standards précis de couleur, parfum, got, degré dalcool,
acidité, . etc. Les critéres de chaque DOCG/DOC sont établis
par les producteurs souvent regroupés en consortium, et
guidés par le comité national du vin,

Les zones DOCG/DOC peuvent aller d'une région entiére
4 quelques points précis autour d'un village isolé. Les vins
sous DOCG/DOC bénéficient de la désignation européenne
VQPRD.

Des modifications: récentes dans I réglementatio sur fe vin
gm@mmm- DOCG/DOC de porter

nems de communautés ou de zone géographique ou

d’lmportance hrstanque voire Ie nomdu wgnobfe Si ¢ ce!uf -tia

déjd une réputatlan bien étabhe.

La production de vins DOCG/DOC représente moins de 20%
de la production de vins italiens. Laddition de I'GT, pour
Indicazione Geografica Tipica, et qui permet de reconnaitre
la « typicité » d'un vin de terroir, a rapidement augmenté le
nombre dappellations officielles.

Curieusement, jusqud présent certains des plus grands vins
italiens étaient vendus sous la classification Vino da Tavola
(vin de table), car les vignobles nétaient pas dans une zone
DOCG ou DOC. Désormais la plupart dentre eux peuvent
utiliser FIGT régionale adaptée si elle existe. Ces vins doivent
quand méme respecter certaines régles au niveau des cépages
utilisés notamment.

Le but ultime est daugmenter la proportion de vins classés
pour en faire la majorité de la production nationale. Mais il
est important de ne pas oublier que le guide le plus fiable
pour la qualité de n'importe quel vin, doir qu'il soit, reste la
réputation du vigneron ou du domaine de production.

Les étiquettes DOCG/DOC et IGT doivent porter le nom
de lappellation officielle, le nom du producteur ou de
l'embouteilleur, la commuine de mise en bouteille, la quantité
de vin contenue et le degré dalcool par volume. Les vins
DOCG doivent avoir une bande rose officielle qui scelle le col
de la bouteille.
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D.O.C. Rosato

Calabria Rosato LG.T.

100% Gaglioppo
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750 ml
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35,00 €
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Prestige

D.O.C. Bianco Lugana D.O.C.

1 100% Greco Bianco 1 100% Trebblano di Lugana

750 ml

29,00 €
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Catarratto Dodici e Mezzo
Sicilia LG.T. ) Malvasia del Salento LG.P. |
[ MT—: : |
-
‘I 100% Catarratio ? 1 100% Malvasia de] Salento
| | !
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| /'\Q 750 ml

17,00 € 31,00 € 29,00 €
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Pignocco Rosso Ciro
Marche Rosso I.G.T. D.O.C. Rosso Classico
- Montepulclano v_ 100% Gaglioppo
\ - Cabernet Sauvignon
' - Merlot
- Moscato Rosso
25,00 € 29,00 €
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Rubesto Negresco
Montepulciano d’Abruzzo Garda D.O.C. Classico
D.O.C. Rosso

100% Montepulciana

1 -Groppello

U « Marzemino
- Sangiovese
- Barbera

375 ml 750 ml

26,00 € 50,00 €

750 ml

35,00 €
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terredelgrico,

Copertino
D.0.C.

1 70% Negroamaro
.' 30% Montepulciana

38,00 €
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100'% Primitivo di Manduria

.
v

750 ml

35,00 €

Nero d’Avola
Sicilia 1.G.T.

} 100% Nero d’Avola

750 ml

17,00 € 30,00 €

terredelgrico)

Salice Salentino

D.O.C.

B0% Negroamaro
=' 10% Malvasia di Lecce
10% Malvasia di Brindisi

750 ml

38,00 €
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Papale
«Linea Oro»
Primitivo di Manduria D.O.P.

100% Primitive di Manduria

TR o —

750 ml

55,00 €

Brunello di
Montalcino

D.0.C.G.
100% Sanglovese Grosso

750 ml

60,00 €



Cupinero

Maremma Toscana 1.G.T.

1 90% Merlot

.' 10% Cabemet Sauvignon

750 ml

59,00 €
Joel
Garda D.O.P.
Classico Groppello

1 - Grappello Gentile

|.' - Mocasina

38,00 €

GUERRIER)
RIZZARDL

Villa Rizzardi

Amarone della Valpolicella
D.0.C. Classico

1 70% Corvina et Corvinone
" 30% Rondinella, Molinara et
Barbera

750 mt

85,00 €
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Sodole

Toscana Rosso 1.G.T.

| 100% Sangiovese

750 ml

59,00 €

S5 ARDEGNA

Carnevale

Cannonau di Sardegna
D.O.C.

1 100% Cannonau

59,00 €

Tenuta San Guido

Sassicaia
Bolgheri Sassicaia D.O.C.

| 75% Cabemnet Sauvignon
" 25% Cabemet Franc

750 ml

190,00 €

——

Y e —

T T o LTI T S e i T R

R e P e

F

-
=




@ Valle d'Acsta () Veneto () Marche
€ Piemonte o Liguria @ Lazio
€ Lombardia €) Emilia - Romagnia
@ Trentino Alto Adige () Toscana

@ Friuli - Venezia Giulia ) Umbria

Abruzzo
Molise
Campania
Puglia
Basilicata
Calabria

Sicilia

500006

Sardegna
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Vins distribués par
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VINI
GUIDALBERTO




