Softs : de 2,80€ ¢ 8€

Apéritifs et alcools : de 4€ 0 12¢€
Vins : de 3,80€ a 60,70€

Boissons chaudes : de 3€ a 9,50€

Un menu & 17€ comprenant :
* Une boisson au choix

« Steak frites ou pdtes fraiches a la
bolognaise

« Dame blanche

« Duo de croguettes maison du moment (Brie de
Meaux/truffe et  crevettes grises, safran et

CIDOUIETTE) .o 13,50€
 Duo de Brie de Meaux/truffe.......cccceeeeeeeinnnnne. 12,50€

* DUO CreVetteS. i 14,50€

« Trilogie de tapas de foie gras de canard préparée par le
chef, confiture d'ocignon au balsamique ................... 17,50€

« Moelle de boeuf poélée aux jeunes oignons et sel de
Guérande sur toast grill€........ueiiiiiieiiees e 13,50€

« Cannelloni de boeuf en carpaccio, a I'huile de fruffe
blanche, copeaux de ricotta séché..........oveveeeeee.n. 16,50€



« Duo de filets de bar poélés légumes du

* Entrecote limousine et ses frites maison a I'ancienne....23€

« Enrubanné de boeuf irlandais au foie gras................ 22,50€
supplément sauce béarnaise minute, poivre concasse,
archiduc, jus alatruffe. ..., 3€

« Tartare de boeuf irlandais coupé au couteau a la purée
de truffe noire Italienne et vieux parmesan............... 21,50€

* Ris de veau poélg, jus au speculoos............uweeeeeeee.... 26,50€

« Téte de veau sauce gribiche......ccccoovvviiiiieeeiiinevinnnnnn.. 19,50€

o Boulettes A 1a IEQEOISE....uuuumuiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 14€

« Risotto de boulgour aux légumes et tofu épicés au
TANAOON ..., 18€

Le fondant au chocolat au coeur de caramel au beurre
salé et sa glace vanille bourbon..........ccceeee...9,50€

SAbaAyon du Chef. i, 9,50€
Tatin A I'ABFCO i, 8.50€
Tarte fine aux pommes et noix caramélisées, glace
SPPECUIODOS .ttt e e e e e e 8,50€
Dame blanche, café lIEge0IS....ccovvvvveevceeeevvinee, 8,50€

Café gourMANd ......oovviie e, 11,50€



Afin de vous satisfaire, de nombreuses préparations sont faites
d la minutes.

En cas d'affluence il se peut que le temps d'attente soit un
peu plus long que d'ordinaire car la qualité des plats servis
reste notre priorité !l

Nous Nnous en excusons d'avance.
Nous vous souhaitons un fres bon appétit.

Nous sommes heureux de vous accuelllir du mardi auv
samedi midi
De 12h a 14h
Les vendredi et samedi soir de 19h a 21h30

FERME dimanche et lundi

Pour tous renseignements et réservations :
010/45.18.40

www lebistronomiquewavre.be

lebistronomiguewavre@gmail.com

www.facebook.com/lebistronomiguewavre

En raison de banquets réguliers a I'extérieur il est préférable
de penser aréserver...


mailto:lebistronomiquewavre@gmail.com
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