


Chers Clients,

Selon la législation européenne
en vigueur, toute personne
allergique a 1'un des 14 produits
repris ci-dessous est tenue, lors
de sa commande, de prévenir le
responsable de salle:

Céréales contenant du gluten
Crustacés

Sésame

Moutarde

Lait

Soja

Oecuf

Céleri

Lupin

Poisson

Cacahueétes

Dioxyde de soufre et sulfites
Noix, noisettes et dérives...
Mollusques

Notre chef fait évoluer ses recettes au fil
des saisons et au gré de son imagination.
Nous attirons donc votre attention sur le
fait que la composition d’un produit est
susceptible de varier. Pensez-donc a
valider avec nous I’absence d’un ingrédien
non compatible avec vos besoins.



Orange - Citron - Pamplemousse

Cocktail de fruits pressés

Pomme - Orange - Tomate - Péche

Pomme-cerise ...

Coca-Cola - Coca-Cola Light - Coca Zero
Limonade italienne

Ice Tea - Sprite - Ice tea péche

San Pellegrino Orange ou Citron
San Pellegrino ¥4 L - Gini passion - Oasis
Canada Dry - Schweppes Tonic

Schweppes Agrumes
Cécémel

San Pellegrino Y2 L

San Pellegrino 1L
Panna eau plate %2 L

Panna eau plate 1L

Eau petillante - Eau plate - le verre

Café - Expresso

Décaféiné

420€
6,50 €

250€

250€
280€
250 €
250€
250 €
250 €
250 €
250 €
450 €
550€
450 €
550€
200€

2,60 €
210€

~ Cappuccino

Lait Russe

Chocolat Chaud Maison

Chocolat Chaud Viennois

ltalian Coffee a I'Amaretto

Irish Coffee au J&B

Nature, Citron

280€
320€
320€
370€
150 €
8,00 €

250€



Hot Cinnamon Spice 300€

Mélange de thés noirs, de 3 types de cannelle, de clous de girofle et d’écorces
d'oranges donne une tasse douce trés parfumée et épicée. Sans sucre ajoutés

Paris 300€

En hommage a Paris ce thé évoque un des mélanges les plus populaires
de la ville. Thé Noir Fruité, Vanillé, soupgon de Bergamote

Bangkok 300€
Thé vert aux arémes Exotigue de Noix de Coco, Gingembre et Citron

Caribe 300€

Mélange de thés Vert et Noir, fraise, Hibiscus, Guava et Noix de Coco.
Note florale,; Marigolds et Mai's

Mint Verbena 300€
Tisane de Menthe et Verveine Citronnée, sans théine

Camomille 300€

Tisane réputée pour son effet relaxant composée des meilleures fleurs
de camomille égyptienne, sans théine

Sencha Japanese 300€
Thé vert japonais, le plus consommé au Japon

Dragon Pearl Jasmine 330€
Belles petites perles vertes et blanches « exceptionnel »

Ceylan decaffeinated 300€
Noir de Ceylan, Sri Lanka, sans théine

Superbe qualité de thés pour les vrais amateurs et les autres ...

HARNEY & SONS

MASTER TEA BLENDERS




PENNE DU CHEF (tomate, jambon, créme)

Jusque 12 ans uniquement

PENNE 4 FROMAGES

PENNE CAMPAGNOLA (jambon, créme)

SPAGHETTI BOLOGNESE

PETITE PIZZA JAMBON & FROMAGE

LA CREPE AU SUCRE

Chantilly
LA GAUFRE AU SUCRE

. Chantilly

PETITE DAME BLANCHE

Glace vanille, chocolat chaud, chantilly
COUPE MAYA

Glace vanille, glace banane, caramel, chantilly
COUPE PINOCCHIO

Glace schtroumph, glace fleur de lait, chocolat chaud, chantilly
COUPE CLOWN

Sorbet fruits des bois, glace vanille, ananas, coulis, chantilly
COUPE POWER RANGERS

Glace Bubble gum, glace schtroumph, billes couleurs, chantilly

TOUTE MODIFICATION DES COUPES SERA MAJOREE
D'UN SUPPLEMENT DE .

6,50 €
6,50 €
6,90 €
6,50 €
6,50 €

250€
240€
350€
350€
350€
350€

350€

=L



COUPE MIXTE (+ de 20 parfums au choix)

1¢ boule 240 €
Boule suivante 1,30 €
DAME BLANCHE 700 €

Glace vanille, copeaux de chocolat, chocolat chaud, chantilly

DAME NOIRE 700 €
Glace chocolat, copeaux de chocolat, chocolat chaud, chantilly

BRESILIENNE 700€

Glace vanille, glace moka, caramel, noisettine, chantilly

CAFE GLACE 700 €
Glace vanille, glace moka, café froid, grains de café, chantilly

CAFE VIENNOIS 720 €

Glace moka, glace praliné, café froid, liqueur de café, grains de café, chantilly

POIRE BELLE HELENE 8,00 €
Glace vanille, poire fraiche au sirop, chocolat chaud, amandes grillées, chantilly

BANANA SPLIT 8,00 €
Glace vanille, banane fraiche, chocolat chaud, amandes grillées, chantilly

COUPE SPECIALE MINCEUR PLUS 7150 €
Glace diététique au soja, fruits frais, coulis

VANILLE 380€

CHOCOLAT, MOKA, COCO, BANANE, SPECULOOS, ... ... 450 €

TOUTE MODIFICATION DES COUPES SERA MAJOREE
D'UN SUPPLEMENT DE 0,80 €




COUPE SAN MARINO 8,80 €

Panaché de glaces, meringue, fruits frais, liqueur, chantilly
COUPE SORRENTO 8,00 €

Glace fraise, sorbet framboise, sorbet citron, sorbet passion,
fruits frais, coulis, chantilly

COUPE ROMA 8,00 €
Sorbet passion, sorbet citron, glace coco, glace banane, fruits frais,
coulis, chantilly

COUPE TAORMINA 8,00 €
Glace vanille, sorbet de saison, glace banane, glace fraise, fruits frais,
coulis, chantilly

COUPE MONTEBIANCO 8,00 €
Glace vanille, glace banane, glace fleur de lait, glace coco,
meringue, fruits frais, chantilly

PALETTE DU PEINTRE 8,00 €
Panaché de sorbets et de glaces, fruits frais, coulis, chantilly

COUPE VALENTINO (deux personnes) 13,00 €
Panaché de glaces, fruits frais, liqueur, chantilly

DELICE AUX FRAISES 8,00€
Glace vanille, glace fraise, fraises, amandes grillées, coulis, chantilly

SUPREME AUX FRAISES 8,80 €

Glace vanille, glace fraise, fraises, amandes grillées, coulis, liqueur
« Fraise des bois », chantilly

MELON ROYAL (entier) 10,00 €
Glace vanille, fruits frais, coulis, chantilly

ANANAS SURPRISE 10,00 €
Glace vanille, glace fraise, fruits frais, coulis, chantilly

COUPE TROPICALE 8,80 €

Glace vanille, glace fleur de lait, sorbet de saison, sorbet passion,
brochettes de fruits, coulis exotique, chantilly

COUPE CAPRICCIO 8,80 €

Sorbet de saison, glace amarena, glace fleur de fait, sorbet framboise,
brochettes de fruits, coulis, chantilly

SALADE DE FRUITS FRAIS + COULIS 150 €

TOUTE MODIFICATION DES COUPES SERA MAJOREE
D'UN SUPPLEMENT DE ~..080€




COUPE LEMONCINO 750 €
Trois boules de sorbet citron, limoncello, chantilly

COUPE AMARENA 8,00€
Trois boules de glace amarena, cerises amarena, chantilly
COUPE MILANO 8.80€

Glace chocolat, glace fleur de lait, glace vanille, glace noisette,
marrons glacés, chantilly

COUPE FIRENZE 8,00 €
Glace fleur de lait, glace spéculoos, glace noisette, glace stracciatella,
noisettine, amandes douces, caramel, chantilly

COUPE VENEZIA 8,00 €
Glace speculoos, glace stracciatella, glace zuppa inglese, glace chocolat,
chocolat chaud, caramel, copeaux, noisettine, chantilly

COUPE NAPOLI 8,00 €
Glace fleur de lait, glace pistache, glace coco, glace zuppa inglese,
amandes douces, fruits confits, chantilly

COUPE PISA 8.80€

Glace fleur de lait, glace moka, glace tiramisu, glace zuppa inglese,
liqueur de café, biscuits, chantilly

COUPE ISOLABELLA 8,80 €
Deux boules de glace vanille, deux boules de glace coco, Batida de coco,
chocolat chaud, coco rdpée, chantilly

COUPE AZZURA 8,00 €
Panaché de sorbet, curacao, fruits exotiques, chantilly
COUPE VESUVIO 8,00 €

Glace fleur de lait, sorbet framboise, glace fraise, glace amarena,
fruits des bois, coulis, chantilly

COUPE SARONNO 8.80€
Glace zuppa inglese, glace fleur de lait, glace tiramisu, glace noisette,
biscuits amaretti, liqueur Amaretto, chantilly

COUPE CATANIA 880 €
Glace amarena, glace pistache, glace chocolat, glace spéculoos, liqueur
« Fraise des bois », coulis, chantilly

COUPE MANTOVA 8.80€
Glace chocolat, glace pistache, glace zuppa inglese, glace moka, chocolat
Chaud, liqueur Amaretto, biscuits, chantilly

TOUTE MODIFICATION DES COUPES SERA MAJOREE
D'UN SUPPLEMENT DE 0,80€




CREPES AUX TROIS SUCRES
Sucre blanc, blond et brun, chantilly

CREPES CONFITURE

4,00€

410 €

Duo de confitures maison, chantilly

CREPES MIKADO
Chocolat chaud, chantilly

CREPES TETE DE NEGRE

Glace vanille, chocolat chaud, chantilly

CREPES FLAMBEES

Grand Marnier, Chantilly

CREPES NORMANDES
Glace vanille, pommes caramélisées et Calvados, chantilly

CREPES BANANA SPLIT
Glace vanille, banane fraiche, chocolat chaud, chantilly

CREPES EXOTIQUES

Sorbet fruits exotiques, sorbet citron, sorbet fruits des bois, chantilly

CREPES CAFE DE PARIS
Glace moka, liqueur de café, chantilly

CREPES COCONUTS
Glace coco, amandes grillées, Batida de coco, chantilly

CREPES COMEDIE FRANCAISE

Glace vanille, zestes d'oranges, flambées au Grand Marnier, chantilly

CREPES CAPRICCIO

Panaché de glaces, fruits frais, coulis et liqueur, chantilly

CREPES AMARETTO

Glace a I'Amaretto, liqueur d’Amaretto, chantilly

CREPES AUX FRAISES (en saison)

Glace vanille, fraises, coulis, chantilly

TOUTE MODIFICATION DE LA COMPOSITION DES CREPES
ET DES GAUFRES SERA MAJOREE D'UN SUPPLEMENT DE ......

4,60 €

150 €

150 €

8,00 €

8,00 €

750 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

850 €

8,00 €

8,50 €

0,80 €



GAUFRES AU SUCRE

Sucre impalpable, chantilly

GAUFRES CHANTILLY

GAUFRES CHANTILLY ET GLACE

GAUFRES NEGRITA

Glace vanille, chocolat chaud, chantilly

GAUFRES BELLE HELENE

Glace vanille, poire fraiche au sirop, chocolat chaud, chantilly

GAUFRES BANANIER

Glace vanille, banane, advokaat, chantilly

GAUFRES COMEDIE

Glace praliné, liqueur de café, chantilly

GAUFRES AMARETTO

Glace a I'Amaretto, liqueur Amaretto, chantillty

GAUFRES CAPRICCIO

Panaché de glaces, fruits frais, coulis, chantilly

GAUFRES AUX FRAISES (en saison)
Glace vanille, fraises, coulis, chantilly

TOUTE MODIFICATION DE LA COMPOSITION DES CREPES

390€

410 €
6,50 €
180 €

820 €

8,20 €

8,20 €

820€

820 €

8,20 €

+ ET DES GAUFRES SERA MAJOREE D'UN SUPPLEMENT DE . 0,80 €



Amaretto 450 €
Porto blanc ou rouge - Kir 450 €
Campari nature 4,80 €
Campari orange 550 €
Pisang orange 550 €
Martini blanc ou rouge 500 €
Pineau des Charentes 500 €
Cynar 500€
Whisky J&B 550 €
Pastis 6,00 €
Picon Vin blanc 6,50 €
Picon biere 550 €
Rosso Antico 500€
Accompagnement:

Tonic - Soda - Vin blanc - Coca 240 €
Boissons servies uniguement avec repas

Maes 250€
Tourtel, Ciney blonde et brune, Carlsberg 280 €
Chimay bleue 390€
Kriek 390 €

Blanc - Rosé - Rouge

Le verre 300€
Le pichet Va 430€
Le pichet V2 850 €
Le pichet 1L 16,00 €
Amaretto 4,00 €
Grappa - Cognac - Calvados - Sambucca - ... 450 €




SALADE CAMPAGNOLA 16,50 €

Salade tomates, mais, haricots verts, croditons, ceufs durs,
vinaigrette, lardons

SALADE ITALIENNE 1550 €
Salade, tomates, fromage taleggio, ceufs durs, vinaigrette, mortadelle, olives

SALADE CAPRESE 1550 €
Salade, tomates, mozzarella, basilic, origan, huile d'olive, jambon de Parme

SALADE CAPRICCIO 17,00 €
Salade, tomates, saumon fumé, carpaccio de beeuf, carpaccio de
saumon, mozzarella, huile d'olive, citron

SALADE VENEZIA 17,00 €
Salade, tomates, chicons, scampis, kiwi, ananas, sauce cocktail, saumon fumé

SALADE SAN MARINO 16,50 €
Salade, tomates, mais, haricots verts, crodtons, ceufs durs,
vinaigrette, blanc de poulet

- CASSOLETTE DE SCAMPIS « CAPRICCIO » 14,50 €

Tomates, ail, créme

SCAMPIS CAPRICCIO SUR LIT DE TAGLIATELLES oo 16,50 €
Tomates, ail, creme, tagliatelles

CASSOLETTE DE SCAMPIS A L'AIL 14,50 €
Champignons, ail

SCAMPIS A L'AIL SUR LIT DE TAGLIATELLES 16,50 €
Champignons, ail, tagliatelles

A LA SUITE DE LAUGMENTATION DU PRIX DES EMBALLAGES UN
SUPPLEMENT DE 0,70 € PAR EMBALLAGE SERA FACTURE MERCI
POUR VOTRE COMPREHENSION



BOLOGNESE 1300 €

FIORENTINA « aux épinards » 14,00 €

farcis a la viande

CAMPAGNOLA

Jambon, créme

NAPOLETANA 1250 €
Tomate et basilic

CAPRICCIO 1350 €

Tomate, créme, champignons, petits pois, jambon

AMATRICCIANA 1250 €
Lardons, fomates, piments, vin blanc

4 FROMAGES 1250 €
CAMPAGNOLA 1250 €

Jambon, créme

CAPRICCIO 1250 €

Tomate, créme, champignons, petits pois, jambon

BOSCAIOLA 12,50 €

Lardons, champignons des bois, vin rouge, créme

Un plat par personne. Pour les petits de - de 12 ans, voyez les menus enfants



’ ’ rJ
Fines tagliatelles TA?W

NAPOLETANA 1250 €
Tomate et basilic

CAPRICCIO 1250 €
Tomate, créme, champignons, petits pois, jambon

BOLOGNESE 1250 €

T f. 0/

BOSCAIOLA 1250 €
Lardons, champignons des bois, vin rouge, créme

CAPRICCIO 1250 €
Tomate, créme, champignons, petits pois, jambon

CAMPAGNOLA 1250 €

Jambon, créme

Vertes et blanches ALY « A4
SALMONE 16,50 €
Saumon, champignons, dés de tomates, fumet de poisson, créme
SCAMPIS 16,50 €

Scampis, champignons, poivrons, fumet de poisson, créme

3 SORTES DE PATES (minimum 2 couverts), par personne ... 1700 €

Un plat par personne. Pour les petits de - de 12 ans,
voyez les menus enfants



MARGHERITA 850 €
Tomates, mozzarella, origan

NAPOLETANA 8,80 €
Tomates, mozzarella, anchois, origan

REGINA 1,00€
Tomates, mozzarella, jambon, poivrons, champignons

BOSCAIOLA 10,00 €
Tomates, mozzarella, champignons

CAMPAGNOLA 11,00 €
Tomates, mozzarella, jambon

4 STAGIONE 1250 €
Tomates, mozzarella, artichauts, jambon, olives, cdpres, anchois, champignons
PARMIGIANA 12,00 €
Tomates, mozzarella, aubergines, parmesan

GIARDINNO 1250 €
Tomates, mozzarella, aubergines, courgettes, poivrons, champignons

CHICONS 1250 €
Tomates, mozzarella, jambon, lardons, chicons

CAPRICCIO 13,50 €
Tomates, mozzarella, artichauts, anchois, olives, capres, pancetta, ceuf mi-cuit
4 FROMAGES 1350 €
Tomates, mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmesan

POPEYE 12,00 €
Tomates, mozzarella, épinards, jambon

TORINO 12,00 €
Tomates, mozzarella, saucisses de Francfort, champignons

RIMINI 12,00 €
Tomates, mozzarella, thon, oignons, anchois

TYROLIENNE 1350 €
Tomates, brie, pancetta, champignons, capres

MILANO 12,00 €

Tomates, mozzarella, salami, champignons

Une pizza par personne. Pour les petits de - de 12 ans,

vunuas lae maniie anfanka



DIAVOLA 1300€

Tomates, mozzarella, salami piquant, champignons, poivrons

VESUVIO 1350 €
Tomates, mozzarella, lardons, viande hachée, ceuf mi-cuit

VENEZIANA 12,00 €
Tomates, mozzarella, oignons, ail, capres

MARINARA 1500 €
Tomates, mozzarella, fruits de mer, ail, origan

SALMONE 16,00 €
Tomates, mozzarella, champignons, saumon fumé

SCAMPIS 16,00 €
Tomates, mozzarella, champignons, scampis, crevettes, ail

PARME 16,00 €
Tomates, mozzarella, artichauts, jambon de Parme, cdpres

TROPICALE 13,00 €
Tomates, mozzarella, jambon, ananas, banane

HAWAI 12,00 €
Tomates, mozzarella, jambon, ananas

RUCCOLA 16,00 €

Tomates, mozzarella, rondelles de tomates, jambon de Parme, roquette,
copeaux de parmesan

CHEVRE 16,00 €
Tomates, chévre, lard, olives noires, tomates cerises
RACLETTE 16,00 €

Tomates, fromage raclette, oignons rouges, lard

CAMPAGNOLA
Tomates, mozzarella, jambon

4 FROMAGES 1350 €
Tomates, mozzarella, taleggio, gorgonzola, parmesan

DIAVOLA 1350 €
Tomates, mozzarella, salami piquant, champignons, poivrons

CAPRICCIO 1350 €

Tomates, mozzarella, artichauts, anchois, olives, cdpres, origan,
pancetta, ceuf mi-cuit




