Menu Vitelotte

Rundscarpaccio

parmezaan | notensalade

% %k %k

Botervisfilet
bouillabaissesaus | ratatouillegroenten

* 3k *k

lberico
gevulde aardappel | Thaise béarnaise

* %k *k

Dessert van de chef

Prijs € 59 p.p. wijnen inbegrepen

Menu enkel per tafelgezelschap



Ons 3 gangen menvu

van 26 augustus tot 29 september 2016

Nobaschi garnaal in brickdeeg
kruidensalade

kekk

Wilde eendenfilet

perzik | zoetzure saus met amandel

* 3k *k

Dessert van de chef

Aangepaste wijnen
Koffie met versnaperingen

Menu € 40 (excl. dranken)
Menu € 54 (incl. dranken)

Menu enkel per tafelgezelschap



Gastronomisch menu

van 26 augustus tot 29 september 2016

Nobaschi garnaal in brickdeeg
kruidensalade
Paprikasoep

* %k *k

/eebarbeel | Langoustine

gedroogd spek | groene asperge |
gegrilde mergpompoen | gevogeltejus

* 3k *k

Wilde eendenfilet
perzik | zoetzure saus met amandel

* %k *k

Dessert van de chef

Prijs € 49 pp (excl. dranken)
Met aangepaste wijnen + € 20 pp

Menu enkel per tafelgezelschap

*bij wijziging van de menu's kan er een meerprijs worden aan gerekend.



