
 

Entrée Froides 

 

 Antipasto                                                   

 Carpaccio De Bœuf                  

 Carpaccio de Thon Rouge     

 Carpaccio d’Espadon             

 Tomates Mozzarella               

 Jambon de Parme , Melon      

Entrée Chaudes 

 

 Minestrone                 

 Scampis à L’ail          

 Scampis Maison         

 Scampis Diabolique  

 Calamars Frits           

 Bouchée d’Aubergines  

 

Salades 

 

 Frisée aux Lardons                 9  / 14 

 

 Salade de Roquettes               9 / 14 

          ( TOMATES , ŒUFS , JAMBON DE PARME , OLIVES , BALSAMIQUE ) 

 

 Salade Napolitaine                  9 / 14 

( CÂPRES , ANCHOIS , OLIVES , MOZZARELLA , TOMATES ) 

 

 Salade Méditerranée               10 / 15 

( FRUITS DE MER , POIVRONS , SCAMPIS , TOMATES SÉCHÉES , COURGETTES ) 

 

 Salade Niçoise                         9 / 14 

( THON , ANCHOIS , HARICOT VERT , TOMATES , OLIVES , ARTICHAUT ) 

 

 Salade du Chef                         9 / 14 

( FRUITS DE SAISONS , JAMBON DE PARME , TOMATE , MOZZARELLA )  
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Nos Pâtes 

Spaghetti - Penne - Linguine 

Tagliatelle Fraîche Supplément de 3€ 

 Bolognaise 

 Napoli 

 4 Fromages 

 Carbonnara 

 Arabiatta 

 Mimo 

 Vongoles Fraîches 

 Fruit de Mer 

 Scampis Crème 

 

 Raviolis Ricotta 

 Gnocchi 

 Festival de Pâtes 2 Couverts 

Nos pizzas 

 Margherita 

 Bolognaise 

 Prosciuto 

 Funghi 

 Chorizo 

 Hawai 

 Regina 

( JAMBON , CHAMPIGNIONS ) 

 Capricciossa 

(JAMBON , CHAMPIGNIONS , ARTICHAUD ) 

 4 Saison 

( JAMBON , CHAMPIGNIONS , ARTICHAUD , 

OLIVES ) 

 4 Fromages 

 Aubergines 

 Napolitaine 

( ANCHOIS , CÂPRES , OLIVES ) 

 Venezia 

( THON , OGNIONS ) 

 Vegetarienne 

 Scampis , Brocolis 

 Fruit de Mer 

 Del Pizzaoilo 

( CARPACCIO DE BŒUF , ROQUETTE, PARMESAN ) 

 Della Casa                            14 

( JAMBON DE PARME , TOMATE FRAÎCHE ) 
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Nos Viandes 

 Milanaise 

 Parmigiana 

 Maison 

 Forestière 

 Pleurote 

Escalopes De Veau  Bœufs & agneaux 

 Côtes à l’Os 700Gr 

 Pavé de Bœuf 

 Tagliatta de Bœuf 

 Filet Américain Minute 

 Tartare à L’italienne 

 Côtes d’Agneaux 

NOS VIANDES SONT ACCOMPAGNÉES DE 

Sauces & suppléments 

 Bearnaise 

 Poivre Vert 

 Archiduc 

 Salade 

 Légumes Chaud 

 Pomme au Four 

Nos POISSONS 

 Duo de Poissons Grillés & Spaghetti Ail & Olio 

( THON ROUGE & ESPADON ) 

 Thon Rouge Grillé 

 Espadon Grillé 

 Grillades de Poissons 2 Couverts 

 Friture D’éperlands 

 Trio de Friture  

( EPERLANDS , CALAMAR & SCAMPIS  ) 
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DESSERTS 

 Tiramisu 

 Soufflé au Chocolat 

 Tartuffo 

 Nougatine 

 Profitérol 

 Sorbet  

 Coupe Mimo 

 Crêpes au Sucre 

 Crêpes Mikado 

 Crêpes Comédie Italienne 

Selections de vins 

 Verdicchio Le Vele ( MARCHE ) 

 Masciarelli  ( ABRUZZO ) 

 Father Eye’s di Leonardo ( FRIULI ) 

Vins blancs Vins Rose 

 Rosaspina ( MARCHE ) 

 Cerasuolo ( ABRUZZO ) 

 Negroamaro ( PUGLIA ) 

Vins Rouges 

 Negroamaro Rosso ( PUGLIA ) 

 Nero d’Avola ( SICILIA ) 

 Sangiovese di Romagna ( EMILIA ROMAGNA ) 

 Chianti Classico ( TOSCANA ) 

 Domino Di Montelpuciano ( Abruzzo )  

 Barbera D’Asti Lavignone ( PIEMONTE ) 

 Brunelli Di Montalcino ( TOSCANA ) 

 Nobile Di Montepulciano ( TOSCANA )  

Demander nos vins en suggestions du mois 
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