Workshops / Meetings

Workshop brood bakken op ambachtelijke wijze basis

Tijdens de workshop leren we de houtoven stoken, geven we uitleg over de samenstelling en bereiding van het
brooddeeg. Elk maakt zijn eigen brood, daarnaast wordt er ook deeg machinaal bereid. Het recept en het
zelfgebakken brood neem je uiteraard mee naar huis. Deze workshop duurt ruim 4 uur. Een aperitiefje en water
tijdens de workshop zijn voorzien.

Workshop brood bakken met belegde broodjes en frisdrank

Idem als de basisversie met tijdens de narijs diverse huisgebakken broodjes met beleg. Het dessert nemen we
tijdens het bakken van het brood. Frisdranken en koffie tijdens de workshop zijn inbegrepen.

Workshop brood bakken met warm brueghelbuffet (zonder drank)

Idem als de basisversie met tijdens de narijs een warm brueghelbuffet (zie standaardformules) en tijdens het
bakken van het brood een dessertenbuffet van diverse taarten. Ideale formule voor teambuilding events.

Pizza workshop (zonder drank)

Startend met een glaasje Prosecco maken we u wegwijs in het ovenstoken, pizzadeeg maken en de leggen we de
technieken uit aan de hand van demonstratie’s. In kleine groepjes maakt elkeen zijn pizza met een gevarieerd
assortiment aan garnituren. Optie: Indien gewenst kunnen de teams elkaar beoordelen aan de hand van ludieke
scorecards met bijhorende quiz over Italiaanse kennis. Ambiance verzekerd. Ideale formule voor teambuilding
events.

Vergaderruimte

Het bakhuis is een originele en rustgevende locatie voor vergaderingen, persvoorstellingen, voordrachten,
ontbijtsessie’s. De ruimte kan per half dagdeel of per ganse dag gehuurd worden. Opties: gebruik beamer, ontbijt,
broodjeslunch, warme lunch. Aansluitend kan tevens gekozen worden voor een teambuilding activiteit
(workshop). Maximumcapaciteit: 20 personen.

Tarieven: op aanvraag. Alle workshops kunnen in het Nederlands, Frans en Engels gegeven worden.

Aantal deelnemers voor workshops: minimum 10, maximum 20 a 25 (voor kinderworkshops bestaat er een aangepast
programma). Op vraag kunnen gespecialiseerde workshops georganiseerd worden (vb broodspecialiteiten, taarten)
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