
PLATS D’HOMARD 500/600 gr  
 
l’Homard à l’armoricaine                                                                                                      € 30.00/50.00 
préparation classique 
tomate, estragon, échalotes grises, jus d’homard, une larme de crème, légumes de mer 
 
ENTREES 
 
Saumon fumé                                                                                                                                € 18.00              
super saumon d’Ecosse, biologiquement élevé dans le Loch des Arts  
fumé par nos soins au bois d’hêtre 
 
Carpaccio de bœuf Aberdeen                                                                                                       € 18.00 
“oliverio vergine fruttato” 
roquette et parmesan 
 
2 x Foie gras                                                                                                                                  € 22.00 
poêlé, terrine, salade d’endives, crumble de pain d’épice, pomme verte 
toast brioche maison 
 
 Vitello tomato                                                                                                                                € 21.00 
“free style” 
noix de veau, thon, croquant de moutarde 
 
Pata Negra                                                                                                                                     € 24.00 
le meilleur jambon d’Espagne                                                                                                                           
petite salade mesclun aux herbes 
 
Croquettes ris de veau faites maison                                                                                            € 24.00 
prépare des ris de veau poêlé 
persil frit 
Bruschetta  
radicchio rosso, gorgonzola, noix 
 
 
ENTREES OU PLATS DE RESISTANCE 
 
Légumes de saison                                                                                                                        € 20.00   
l’assiette de légumes de saison 
 
Ravioli des champignons des bois                             € 21.00 
topinambour fondu et chips de topinambour 
 
3 x coquille Saint Jaques                                            € 22.00/33.00 
en carpaccio au truffe 
poêlé , crème de céleri rave au truffe 
en tartare , soya et graines de sésames 
 
Langoustines                                              € 24.00/36.00 
glacé brunoise des légumes oublies 
poireaux fondu 
 
Solettes                    € 22.00 
beurre meunière 
persil plat 
mousseline de pomme de terre, poireaux 
 
Sole                                                                                                                                                € 35.00                          
poêlées meunière, salade 
légumes d’été 



 
Espadon grillé                        € 30.00 
toast de champignons des bois aux herbes, crème d’ail fumé 
consommé des champignons des bois beurre fermier 
 
Bouillabaisse de la mer du Nord        € 20.00/30.00 
Croutons et rouille 
 
Ribeye Holstein                                                                                                                              € 30.00 
grillé 
légumes de saison 
jus de veau 
 
                                                                                                                        
Ris de veau                                                                                                                                    € 35.00                         
croustillants, salade chaude d’artichauts, courgettes et tomates                                                                     
jus de veau et câpres Sicilien 
 
Jeune perdreau, et foie d’oie                    € 40.00 
cuit à basse température et poêlé 
foie d’oie fondu 
toast de champignons des bois aux herbes, crème d’ail fumé 
jus de perdreaux 
 
 
Faisan hochepot ” free style ”                   € 28.00 
pot au feu de légumes d’automne et cuisses de faisan confites 
jus de faisan 
 
Pour nos clients les plus sélectifs € 16.00 
Macaroni au fromage, et jambon 
Poulet compote de pomme  
Solettes, salade et frites 
Steak, salade et frites 
 
 


