PI1ZZ & CUITES AU FEU DE BOIS

Marguerita
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Capricciosa
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Maison
(Tomate, Mozzarella, Pancetta, Champignons, Poivrons, Courgette, Ail)-s e isiiiniinnnnins

Veneziana
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Calzone
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Cacciatore
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Romana
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Diavola
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Fraicheur
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ENTREES FROIDES

Chariot de Hors-d’Oeuvre variés

Salade mixte, Thon,Olives, Capres, Anchois, Oeufs
Tomates, Mozzarella, Origan, Basilic, Huile d'Olive
Jambon dc Parme

Carpaccio de Boeuf mariné a I'Huile d’'Olive

Carpaccio de Saumon mariné a I'Huile d’Olive

POTAGES

Minestrone (Potage de Légumes variés)
Soupe de poissons

‘Tortellini au Bouillon

ENTREES CHAUDES

Escargots, Ail, Echalottes, Champignons, Creme, Tomate
Scampis a I'Ail ou a la Creme Ail

Scampis frits, sauce Tartare

Scampis sauce Créme piquante tomatée, Champignons frais
Scampis, Tomate, Ail, Vodka, Ail

Scampis, Tomate, Basilic, Ail, Poivrons, Olives, Capres
Calamars frits, sauce Tartare

Friture de Poissons

Gambas grillées

Cuisses de Grenouilles Ail ou Creme

Filets de Rouget Pizzaiola

LEGUMES

Chariot de Légumes variés



PATES FRAICHES MAISON

Spaghetti Scampis et Roquette

Spaghetti aux Vongoles

Spaghetti, Lards, Oignons, Basilic

Spaghetti sauce Bolognaise

Pates avec Pancetta, Oeufs, Créme

Tagliatelle sauce tomate, Créme, Petits Pois, Jambon,
Champignons, Oignons

Tagliatelle au Homard

Tagliatelle au Saumon

Tagliatelle, Créme, Ail, Noix de Saint Jacques

Péates, lomates fraiches, Basilic

Pennes aux Quatres Fromages

Pates, ‘Jomates, Lardons, Olives piquantes, Ail

Pates, Tomates, Aubergines, Ail, Mozzarella

Pates, sauce Bolognése, Créme, Champignons

Pates farcies au Saumon, Créme, Epinard

Pates farcies au Fromage blanc, sauce quatres Fromages,
Tomates

Ravioli, Epinard, Créme, Jambon

Linguine aux Fruits de Mer

Créme tomate, Lardons

Farandole de Pates (2 cvts)

Duo de Roulades gratinées, Jambon, Aubergine, Epinard
Lasagne, sauce Créme Béchamel

Lasagne d’Aubergines

Pates farcies, Viande, Fromage

POISSONS

Espadon, Olives, Capres, Poivrons
Friture mixte, 1/2 Homard, Gambas, Gamberetti, Erperlans

Pandalous

(prix selon marché)  Sole Meuniére
(prix selon marché)  Sole grillée
(prix selon marché) Mixte de Crustacés (2 cvts)

(prix selon marché)  Grillade de Poissons



VIANDES DE BOEUF

Steak grillé

Steak, Ppoivrons, Champignons, Créme, Ail
Steak Champignons, sauce Créme

Steak Chpres, Olives, Ail, Tomates

Steak Poivre Vert, Créme

Filet pur grillé Bouquetiére

Filet pur du Chef, sauce Créme Estragon
Filet pur Béarnaise

Filet pur au Gorgonzola

Filet pur, Fois gras, Madére, Créme

Filet pur Champignons, Créme

Filet pur Poivre Vert, Créme
VIANDES DE VEAU

Escalope panée

Escalope panée fermée, Jambon, Fromage

Escalope gratinée

Escalope au Citron

Escalope sauce tomatée, Origan, Vin blanc, Mozzarella

Médaillon de Veau, Sauge, Jambon de Parme, Vin blanc

Escalope sauce Créme, Tomates, Jambon, Champignons,
Fromage

Escalope, Jambon de Parme, Aubergines, Mozzarella,
Tomates

Escalope, Capres, Olives, Ail, Tomates, Basilic
Escalope, Tomates, Champignons, Poivrons, Créme, Ail

Escalope, Brocoli, Dés de Tomates, Créme

Escalope, Jambon, Fromage, Vin blanc,
légérement tomatée

Médaillon de Veau, Créme, Estragon

Osso Bucco, sauce tomatée aux petits Légumes Frais

VIANDES GRILLEES

Cote aI'Os (1 couvert)

Assortiment de Viandes grillées

Cotes d'’Agneau grillées & la Bouquetiére (Légumes)
Brochette de Boeuf

Escalope de Veau grillée





