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Entrées

Potage maison

Frisée aux lardons

Poélée d'escargots et de champignons (6 pieces)
Tomate crevettes grises (1 piece)

Fondus au fromage maison (2 piéces)
Croquettes aux crevettes grises maison (2 pieces)
Scampis ail beurre (6 piéces)

Scampis ail créme (6 pieces)

Cuisses de grenouilles ail beurre (6 pieces)
Cuisses de grenouilles ail creme (6 pieces)

Scampis du chef (pastis, ail, épices et creme) (6 pieces)

Saumon fumé et sa garniture
Brochette de gambas aux 2 sauces (3 pieces)
Feuilleté de gambas sauce poivrons et tomates (3 pieces)

400€
10,00 €
10,00 €
MO0 E
1n00€
1300€
1300€
1300 €
14,00 €
1400€
15,00 €
1500 €

400€
1500 €




Nos Viandes 2

Steak
Brochette de boeuf

La “Poire”
Morceau de choix, autrefois surnomme “morceau du chevillard”

Entrecote Aubrac N
La race des grands espaces, une viande d’'un beau rouge vif ... plaisir de la viande grillée

Entrecote irlandaise
Tendrement persillée

Entrecote ecossaise
Morceau de choix ... d’une tendreté inimitable

Nos sauces |
Nature - Beurre maitre d'hotel - Poivre Concassé - Poivre Vert Créme -

Provencale - Ail Créme - Estragon Creme - A la fondue de tomates
Maison (Champignons, Poivre Vert, Poivre Concassé, Créme)



Mafsun'(mammynans. Poivre Vert, Poivre Concassé, Creme)

Tagliata de boeuf
Piéce de boeuf emincee
Huile de truffe, copeaux de parmesan, tomates sechees, roquette & vinaigre balsamique

Simple face de beeuf
Piece de boeuf cuite d'un seul cote
Moutarde douce, persil & échalotes cuites

L'Araignée aux echalotes |
Morceau de Beoeuf fibreux, autrefois surnomme “morceau du chevillard”

Le morceau du chevillard :
Autrefois, selon lo rumeur, fe boucher réservait les excellents morceat xasesm



Magret de canard
Mariné au piment d’espelette

Ribs tartare

Ribs caramélisés au miel
Jambonneau grillé dijonnaise
Jambonneau grillé béarnaise

Cotes d’agneau & légumes grillés

Foie de veau aux oignons

Rognons de veau a la dijonnaise

Rognons de veau a la liégeoise

Nos Spécialités

1800 €

13,00 €
15,00 €
1800 €

1800€
1900 €

18,00 €
19,00 €
19,00 €



Nos Grillades aux 3 sauces froides

Merguez et sa salade
Brochette de boeuf

Mixed grill
Brochette de boeuf, céte agneau, merguez, pilon de poulet & ribs

Tout nos plats sont accompagnés de frites, pates, croguettes ou pommes de terre.
Nous nous efforcons de travailler des produits frais et de qualité,

merci dés lors de ne pas nous tenir rigueur d'un plat qui viendrait a manquer lors de voire visite.

1300 €
1800 €
1800 €




Les Classiques

Cannibale (10 pieces)

Boulets a la liégeoise maison (2 piéces)

Vol au vent “minute”
Fondus au fromage maison (2 piéces)

U.S.A. “minute”
Croquettes aux crevettes grises maison (2 piéces)

Poélée d'escargots aux champignons (10 pieces)
Cuisses de grenouilles ail beurre (10 pieces)

Cuisses de grenouilles ail créeme (10 piéces)




Nos Pates

Patacha 00
Pennes bolognaise, créme, gratinées au four 0e

Pennes jambon creme 1.00€

Spaghetti bolognaise .“ﬂ%

Pennes aux 4 fromages

Tagliatelles aux scampis (8 pieces)
Aux tomates fraiches

Tagliatelles au saumon fumé

Tout nos plats sont accompagnés de frites, pates, croquettes ou pommes



Nos Croques

Croque monsi
i 500€

Croque monsieur “garni” 700€

Menu Enfants

Boulet frites maison (1 piece)

Petite Patacha ’
Pennes bolognaise, créme, gratinees au four

Petite penne jambon creme

Steak haché frites compote



Nos Moules (en saison)
Nature

Vin blanc

Provencale

Creme

Ail creme
Poivre creme
Cresson creme
Estragon creme
Curry creme

Hoegaarden creme

Nos Poissons
Truite meuniere

Truite forestiere
Champignons, tomates, creme



Nos Poissons

Truite meuniére

Truite forestiére
Champignons, tomates, créme

Filet de sole du chef
Champignons, tomates, créme & crevettes grises

Sole meuniere fraiche et sa salade de tomates
Brochettes de gambas en plat aux 2 sauces (6 pieces)
Saumon fumé, sa garniture et ses toasts

Tomates crevettes grises et sa garniture (2 pieces)
Feuilleté de gambas sauce poivrons et tomates (5 pieces)

Scampis ail beurre (10 pieces)
Scampis ail creme (10 piéces)

Scampis du chef (10 piéces)
Tout nos plats sont accompagnés de frites, p.ﬁms, 0t




]

Nos Salades
Salade de thon

Thon mayonnaise, oeufs, oignons & moutarde

Salade croustillante de chévre chaud
Chevre, tomates séchées & roquette

Frisée aux lardons

Frisée au poulet
Frisee, crudités, poulet, miel & amandes grillées

Salade poulet hawaii
Salade, crudités, poulet, ananas, curry & creme

Salade normande — LR
Salade, crudités, pomme caramélisée & fagotin grille

Salade celtique A
Artichaut. champigons, citron, tomates, ceufs & jambon

Salade paysanne

Salade. crudités, poulet, scampis, pommes de terre, curry & créeme |




Salade paysanne

Salade, crudités, poulet. scampis, pommes de terre, curry & creme

Salade grecque

Salade, crudités, merguez, oignons, olives, feta, tzatziki & feuille de vigne

Salade croquante

Salade, crudités, fromages grillés-chévre, camembert, herve sur toast & vinaigrette au miel

Salade de crevettes grises nature

Salade de scampis grillés au paprika

Salade folle

Thon, crevettes grises, saumon fumé & scampis grilles

Accompagnement de Frites

Toutes nos salades sont accompagnées de pain.

17,00 €
1700 €
1700 €

18,00 €
18,00 €
19,00 €

200€



Mousse au chocolat maison
Crépes au sucre

Crépes mikado

Créme brilée

Tiramisu maison

Irish coffee

Nos Desserts




Parfait au speculoos maison
Nougat glace maison

Bresilienne
Dame en robe noire

Dame en robe blanche

Coupe sorbet
Coupe maison (glace & café ardennais)

Colonel (citron vert & vodka)

Profiteroles au chocolat
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