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X< % L
e Opéra de foie gras

' ﬁ sur son toast de pain d’épices

' et son coulis de mangue au spéculoos

(verre de vin moelleux) =

,-'W’\ =)

ergines, tomates, mozzarella et pesto
sauce tartare

de veau au chevre, courgette et sol San Daniele accompagné de pates
u boucher sauce choron accompagné de sa pomme au four
Dos de cabillaud sauce créme poireaux et ses légumes poélés

Cotes de marcassin sauce thym et miel Filet de veau en croiite .
sauce pistaches a la mandarine

accompagné de ses pommes duchesses
(vin rouge italien Novecento 23)
ou
Filet de cabillaud sauce créme poireaux
au champagne et crevettes

Desserts au choix— Forfait boissons
Pannacotta au coulis de caramel +15¢€

Duo de bavarois Apéritif, 1/2 bouteille de vin,
Tartufo au limoncello eau, soft

e ; ‘v : avec ses pommes duchesses
COTE RESTAURANT | IR (Pinot gris)
Réveillonnez dans Contactez-nous! g Toast au brie et sirop de Litge
une ambiance cosy b5 Dby
avec musique douce TSR 199 €
Ll JOUR DE NOEL

ET JOURDE AN B St

comprises

eaux, soft, etving . :
jusqu’a

la fin du repas

= Tableau des suggestions
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uniquement

Acompte souhaité de 50% non remboursable en cas d’annulation

Reéeservation: 065/66 80 97 - 0471/92 97 61



