
 

 vrijdag 21 februari 19u ambiance-avond met 
  

 in DEN HUZAAR Vlamingstraat 36 te Brugge 
  

 

KEUZE MENU   à   € 45  
 

welkom bubbels met mondvermaakjes 
~ 

zeebrugse vissoep met rouille en toast 

gerookte schotse zalm met toast en sjalotjes 

carpaccio van rund met rucola en parmezaan 

vegetarisch groentenpalet van de chef 
~ 

tarbot met blanke botersaus en duchesse  

filet mignon met portosaus, slaatje en gratinkroontje 

mosseltjes maison met slaatje en frietjes 

vegetarische pasta speciaal 
~ 

dessertbordje van de chef 

dame blanche 
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