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(HORS D'OEUVRE - APPETIZERS)

FRITTURA MISTA ITALIANA DI CALAMARI E SCAMP! .........ccccooovmmmmmimmonmmsommmmmmn 16€
FRITURE MIXTE “A L'ITALIENNE" DE CALAMARS ET SCAMPIS
ITALIAN MIXED FRIED OF SQUIDS AND PRAWNS

NTTELLO! TONATO . vris i stb40esees A0 i A8 MRG0 D a8k kit e e smen o .. 16€
FINES TRANCHES DE ROTI DE VEAU FROID, SERVIES AVEC UNE SAUCE AU THON ET AUX CAPRES
THIN SLICES OF COLD ROAST VEAL, SERVED WITH A TUNA SAUCE WITH CAPERS

ANTIPASTO MISTO “CINQUE TERRE® (MIN. 2 PERS. / PREZZO A PERS.) ....ccooooovvrre 18¢€
ANTIPASTO MIXTE “REVISITE* (MIN. 2 PERS. / PRIX PAR PERS.)
UNUSUAL MIXED APPETIZERS (MIN. 2 PERS. / PRICE PER PERS.)

CAPESANTE CON PISTO DI PISTACCHION wviervsveersisusinscssissassivisumsaisnssanss ssssosasiosssassasisisssosssiererensmennnn.nn. 19¢€
NOIX DE SAINT-JACQUES A LA PISTACHE
PISTACHIO SCALLOPS

(ENTREES - STARTERS)

ORECCHIE e CON S AL S| C el A B N C C O e 16€
PATES (PETITES OREILLES) ET SAUCISSE AU FENOUIL
PASTA (SMALL EARS) WITH SAUSAGE AND FENNEL

EUSH L AL AR R A AT A e e
FUSILLI ALL'/ARRABIATA, SAUCE TOMATE PIMENTEE
FUSILLI PASTA WITH SPICY TOMATO SAUCE

LINGUINI ALLE YONGOLE VERACI
LINGUINI AUX VONGOLES
LINGUINI WITH CLAMS

TORTELLINI CON CARNE E SCHIUMA DI I'ISE) LI PARMIGIANO
TORTELLINI A LA VIANDE ENROBE DE MOUSSE DE PETITS POIS ET PARMESAN
TORTELLINI WITH MEAT WRAPPED IN PEA MOUSSE AND PARMESAN CHEESE

RISOTTO ALLO ZAFFERANO, PADELLATA 1] LGAMIERI B 2UCCHINE A DADINI
RISOTTO SAFRANE, POELEE DE SCAMPIS ET DES DE COURGETTES
RISOTTO WITH SAFFRON, PAN FRIED PRAWNS AND DICED ZUCCHINI

o 2 L W Tl 0] i A R O
PACCHER| (GROSSES PATES COURTES EN FORME DE TUBE) AUX FRUITS DE MER
PACCHERI (LARGE, SHORT, TUBE-SHAPED PASTA) WITH SEAFOOD



Seconds

(PLATS - MAIN COURSES)

MANZO “"ANGUS™ CON RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO ........ocoovvviiiinriviineriesernenne 25€
UF “ANGUS" A LA ROQUETTE ET COPEAUX DE PARMESAN
US" BEEF WITH RUCOLA AND PERMESAN CHIPS

TAGLIATA DI
TAGLIATA DE BCGE
TAGLIATA OF "ANG

0S50 BUCO TRADIZIONALE E RISOTTO ALL ZAFFERANO ..o, 23€
LE TRADITIONNEL 0SSO BUCCO ET SON RISOTTO AU SAFRAN
THE TRADITIONAL 0SSO BUCCO AND SAFFRON RISOTTO
\MEDAGLIONI D! VITELLO CON FUNGHI ALLA POLENTA ...coiooiiiiiicimisisscionsiiiiiassiussisiisisesssstsosisesciessi 21€
MEDAILLON DE VEAU AUX CHAMPIGNONS ET POLENTA & VEAL MEDALLION WITH MUSHROOMS AND POLENTA
FILETTO DI BRANZINO AL FORNO AROMTIZZATO CON ORIGANO, CAPPERI E POMODORINI .....ccococcooviiciee. 23€
FILET DE BAR AU FOUR ET PARFUME A L'ORIGAN, CAPRES ET TOMATES CERISES
FILLET OF SEA BASS BAKED IN OVEN FLAVORED WITH OREGANO, CAPERS AND CHERRY TOMATOES
SPAGETT! Al CROSTACE! (MIN 2 PERS. / FUORI CARTA / PREZZO APERS) .........coovvvivivciininiinniiniciavnicaicacenee 29€
SPAGHETTI AUX CRUSTACES (MIN 2 PERS. / HORS MENU / PRIX PAR PERS.)
SPAGHETTI WITH SHELLFISH (MIN 2 PERS. / OFF MENU / PRICE PER PERS.)

25€

FILLETO DI AGNELLO CON LA CREMA DI PEPE VERDE ............ccooociiiiiiimmiiiniiniciiisiinosississiiisiiscacias
FILET D’AGNEAU A LA CREME DE POIVRE VERT « LAMB FILLET WITH GREEN PEPPER CREAM

+ 2€ UNA PORZIONE "SECONDO"  + 2€ EN PORTION "PLAT" ¢ + 2€ WHEN ORDERED AS "MAIN COURSE"

Dolai

(DESSERTS - DESSERTS)

VTR s i b e A S T S e b 8€
PANNA COTTA Al FRUTTI DI BOSCHI ............. Bt b o e e e e LR A 8¢
PANNA COTTA (CREME FRAICHE CUITE, A LA VANILLE) AUX FRUITS ROUGES = PANNA COTTA (VANILLA COOKED CREAM) WITH RED FRUIT
e IO s I e e e g€
SORBET AU CITRON = LEMON SORBET
TANENTIIENTE it i i BN e e R A R 12€
SABAYON = SABAYON
FANTASIA DI FORMAGG! "CINQUE TERRE"  ...oooovvovvveveooseoesessssesssssesssessssessesesesssssssssessesssessesesesemeeeseeseeee 12€
FANTAISIE DE FROMAGES “CINQUE TERRE" ¢ FANCY CHEESE “"CINQUE TERRE"

g€

B R I O R B 0 e e h it usvassdinennityanenssissansvadasssvnsionsiss e e Pt e e
MOELLEUX AU CHOCOLAT = CHOCOLATE FONDANT

MENU 3 SERVICES A LA CARTE (UNIQUEMENT LE DIMANCHE])

TOUS LES MIDIS :
LUNCH 2 SERVICES (HORS CARTE)




(APERITIFS - SHORT DRINKS)

PROSECCO ...

CAMPARI, MA RTINI ROUGE, VIN BLANC
GIN BOMBAY ettavan s tatis i ab iyt
INDIAN TONIC, CITRON VERT, ANIS ETOILE
GIN MARE

MEDITERR

CRODINO

MARTINI ROSO

MARTINI BLANC

CAMPARI

PIZANG ORANGE

(BOISSONS ALCOOLISEES - ALCOHOLIC DRINK )

BIEREITANIENNE & 5€
(BOISSONS NON ALCOOLISEES - SOFT DRINK)
COCALCOITA e R 2.4€
COCA COLA LIGHT [ZERO) ... 2iiiii i 24€
SCHWEPPES TONICE - e o 2.4€
ORANGEADE. . e e 2.4€
I ONADE s i 2.4€
ICETEA - Sl NI IO e s 2.4€
SUS DIORANGE . o e e s 3€
OO ZAMUETIE RN e s i, 246€
AQUA PANNA (EAU PLATE 50CL) coeevverenenaceecaanians 4,5C
SAN PELLEGRINO (EAU PETILLANTE 50CL) ......... 4,5C
(BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS)
EXPRES SO et ety Lot L 2,5€

N E i e R R ns o S R M M 2,5

m’w&}
(DIGESTIFS ¥ DIGESTIVE)

GRAPPAS

Y e A S RS e s e e
SERVI ENTRE 10/12°C
CEPAGES : MERLOT 60%, CABERNET 40% e« 40% VOL.

SARPABARRIQUE .......cocoviiiiiicicinvisinnannn
SERVI ENTRE 18/20°C
CEPAGES : MERLOT 60%, CABERNET 40% « 40% VOL.

POIDEEOEEMORBIDA .. ..
SERVI ENTRE 10/15°C
CEPAGE : MUSCAT 100% = 40% VOL.

PO DI POLI AROMATICA ... .
SERVI ENTRE 10/15°C
CEPAGE : GEWURZTRAMINER 100% = 40% VOL.

RO PR ERRRY o e . BE
SERVI ENTRE 10/15°C
CEPAGE : MERLOT 100% < 40% VOL.

EQRIEBRANENG e s e T€
SERVI ENTRE 16/18°C
CEPAGE : TREBBIANO DE SOAVE = 40% VOL.

CLEOPATRA MOSCATO ORO ......ccoviviiiininninnee 9€
SERVI ENTRE 14/16°C

CEPAGE : MOSCATO = 40% VOL.

CLEOPATRA AMARONE ORO .....coiiiiinianene 8€
SERVI ENTRE 18/20°C
CEPAGE : AMARONE = 40% VOL.

AR DS AS SICATA L it 16€
SERVI ENTRE 18/20°C

CEPAGE : CABERNET SAUVIGNONS e« 40% VOL.

L ARRIQUE MILLESIME ....ooveeeiecnienns 16€

SERVI ENTRE 18/20°C
CEPAGES : PLUSIEURS CEPAGES DU VICENTINO 55% VOL.

SERVI ENTRE 10/12°C
CEPAGE : MUSCAT 100% = 40% VOL.




