


SUGGESTIONS

~

A

Planche mixte Ardennaise (Jamboen d’Ardenne, pipe ardennaise, 12,50 €

Paté campagne, Chimay, Maredsous)

| Carpaccio Boeuf (Roquette, parmesan, tomates séchées) 14.00€
Fricassée de volaille et scampi créme tomate, frites 16,00 €
I Salade chévre et lardons | 15.50 €
| Salade César 15.00€
salade Indienne ( Poulet, curry, poivrons, ananas) 15.00 €
‘.; Boulets sauce roquefort (Frites, crudités) 13.50€
| Boulets sauce champignons creme( Crudités, Frites) ) 13.50 €
Boulets Dijonnaise( Crudités, frites) T 13.50 €
Rigatoni végétarien ( Mixte de légumes, modzarella) 10.50 €
pesserts
; Créme bralée 4,50€
! Fondant au ¢hocolat (Créme Anglaise, glace vanille, chantilly) 7,00 €
I{ Churros avec son choco : 5,00 €
|
|
PROSSECO
Le verre 5,00 €

La bouteille 30,00 €
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Tequila, Cointreau, jus tropical, sirop de
grenadine

JLJ

)

T~

DO

STIVIA

HAITIEN

Rhum blanc, jus d’orange, Cointreau,
sirop de grenadine

PLANTEUR
Rhum blanc, jus d’ananas, Cointreau,
sirop de grenadine

CUBA LIBRE

Rhum blanc, sucre de canne, coca, lime

CYCLONE

Tequila, Fiero, jus d’ananas, sucre de
canne




ANTILLAIS

Rhum blanc, jus tropical, Fiero, sucre de
canne

Jus d’orange, jus de citron, sirop de
framboise

CARAIBES

Rhum blanc, jus d’orange, Curacao, sirop
de grenadine

MAISON

Cocktail de la maison

SPECIAL MAGIC

Vodka, Cointreau, jus d’orange, sucre
de canne

SPECIAL VAUDREE ... 7,50

Vodka, Fiero, jus tropical, sirop de
framboise




Apéritifs

Batida 4,50 | Pina Colada 4,50 ;
>
Batida orange 5,30 | Pineau des Charentes blanc ou rosé _4,00 U:i'
Campari 4,50 Pisang 4,00 j:
Campari soda 5,50 | Pisang orange 5,50 ;-j
Campari orange nature 6,00 | Sangria 3,50 |
[ et 3,70 l Safari 4,00
i fari 5,50
A 3,70 | Safari orange
' Sherry 4,00
Guignolet 4,00 |
' Apérol Spritz 6,30
Kir 3,30 |
| Portos:
Kiwi 4,00
;[ Villa rouge 3,70
Maitrank blanc artisanal 3,30
Villa blanc 3,70
Martini blanc ou rouge 3,90 | _ :
. Romariz 10 ans 4,50
|
flassoa 420 | pomariz 1994 5,50
Pécher Mignon 4,20 | Prosecco :
Picon ‘4100 I: Verre 5,00
Picon vin blanc 5,20 | Bouteille 30,00 |
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Nos Potages

?iili >
® x

oc  Potage du jour 4,00
2 Potage créme tomate 4,00
:'

* | Potage du jour - pain + beurre 5,00

|

l Nos Entrées Froides
’ ,

i

|

|

|

|

2 Tomates crevettes grises 19,50
Assiette de saumon fumé 15,50

Assiette de jambon d’Ardennes 11,00
|

service et TVA compris

Création - Impression - Lettrage
L

Rue Francois Lefebvre 75 © 4000 ROCOURT
T 04 239 26 96 G 0495 529 992
s info@omni-pub.be
pour étre contacté www.omnipub.be

Vu pour éfre connu & reconnu

|
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Nos Entrées Chaudes
-

Croquettes de crevettes (2 pieces) (faites maison) 17,00 I;_E
Croquettes de volaille (2 pieces) (faites maison) 12,00 :
Fondus Parmesan (2 piéces) (faites maison) 12,00
Cuisses de grenouilles au beurre d'ail l 11,50
Cuisses de grenouilles a la créme a l'ail 1250 |2
Scampi a l'ail 15,00

Scampi a la créme a l'ail 16,00

| Scampi frits 12,40

|

l Calamars frits | 11,40

service et TVA compris

ALUMINIUM = PVC = FIBRE DE VERRE
H o Ess E LS Pour rénovations « Nouvelles constructions « Projets (J S

e » Prix et conseils techniques gratuits
portes M fenétres « Fabrication dans notre propre usine

« Placement et finition par notre personnel qualifié

= -
| 012 45 15 22 info@hoesselsnv.be = www.hoesselsnv.be = Showroom Atelier : Boostveldl 377_O_Riem5t
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Nos Plats Cuisinés

Osso bucco (2 pces) r-'20, 00
Filet Américain 16,50
Vol-au-vent 15,00
Téte de veau maison 16,00
Jambonneau grillé a la moutarde _ 17,00
Céte Ardennaise 16,00

(céte de porc farcie de jambon-fromage,

champignons, jambon d’Ardennes, oignons)

Céte Ardennaise créme 17,00
(céte de porc farcie de jambon-fromage,

champignons, jambon d’Ardennes, oignons + créme)

1/2 poulet - salade 14,90

1/2 poulet - compote 14,90

1/2 poulet - poivre rose et creme _ 15,90

Fricassée de poulet a I’Andalouse 15,50

(rissolé a I’huile d’olive, tomates, poivrons, vin blanc,

estragon) ~

Grand Route 202 « 4690 WONCK
PN 04 286 48 84 < 0499 91 91 46 « 0495 25 69 22
¥ pc-geerfaskynet.be - http://www.pc-geer.net

|

Boulets tomate - sans crudités.(2 pces) 12,00
Boulets tomate - avec crudités (2 pces)13,00

Boulets Liégeois - sans crudités (2 pces) 12,00

| Boulets Liégeois - avec crudités (2 pces) 13,00

' Boulet Liégeois - avec crudités (1 pce) 9,50

| Escalope champignons créme 15,00
Escalope Milanaise 14,00
Escalope Bocconcini 17,00
(jambon de Parme, fromage, champignons, truffes)
Escalope Ardennaise 16,90
(jambon d’Ardenne, champignons, créme)
Escalope cordon bleu 16,00
(jambon/fromage)

Escalope parmigiana 16,50
(aubergines/fromage)
Cuisse de lapin aux pruneaux 16,50

Tous nos plats sont accompagnés aux choix de :
frites - croquettes - pGtes ou patates pétées.

Le gratin dauphinois est en supplément

Poney’s Club du Geer

P Lecons adultes & enfants
a partirde 5 ans

B Stages a partir de 6 ans
» Pensions chevaux & poneys
» Organisation de concours

OUVERT : Mercredi : 14h - 19h30 l
Vendredi : 17h - 21h « Samedi : 10h - 17h ;




Nos Grillades

Epée de beeuf
(+/-450 gr de viandes de baeuf - 3 sauces froides’
- crudités)

Epée de beeuf et Autruche 23,50
(+/-450 gr de viandes de beeuf et Autruche -
sauce piquante - crudités)

Pavé beurre Maitre d’hétel
(beurre au fines herbes)

Entrecéte beurre Maitre d’hétel 20,00

(beurre au fines herbes)

Brochette de beeuf 19,00
(+/-280 gr de viandes de boeuf - 2 sauces - crudi-
tés)

Brochette mixte

(+/-280 gr de viandes de beeuf et 2 cbtes
d’agneau - 2 sauces - crudités)

19,00

21,00

Tagliata de beeuf 21,00
(roquette, Parmesan, tomates séchées)
Variété de viandes grillées 20,00

(baeuf, merguez, agneau, porc, volaille, 2 sauces,
crudités)

Cétes d’agneau 21,00

(2 sauces, légumes vapeur)

I A -
BIEN PLUS QUE DES MATERIAUX

assuranceecrédit

dSSU

GROUP®

Rue Francgois Lefebvre 55

4000 ROCOURT infC@etbnaRcelbe 4690 BASSENGE
04/365 00 79 04/286 69 42
GEFIPA MIESSEN ORBAN ASSURBEMA sprl

Avin Wanze Amay Hannut

22,50

BiaMat LEPOT

www.epot.be

CHB FINANCE S.P.R.L.

Y & - P

www.chbfinance.be

Merguez 16,00
(2 sauces, crudités)
Blancs de poulets aux épices 18,00
(2 sauces, crudités)
Ribs caramélisés 18,50
(2 sauces, crudités)
Défi Vaudrée 23,00

(2 merguez, porc, 2 chipolata, poulet, ribs,
agneau, boudin +/- 700 gr, frites, salades, 3
sauces)

Arrosticini 16,50
(salade, brochettes d’agneau ...) (10 piéces)
Gambas a la plancha 21,50

(gambas, mixte de crudités, sauces froides, frites)
Brochettes de scampi 21,50

7 scampi, 2 sauces, crudités
p

L'épaisse tranche de jambon a l'os grillée
béarnaise 14,50
Tous nos plats sont accompagnés aux choix de :
frites - croquettes - pdtes ou patates pétées.
Le gratin dauphinois est en supplément

BASSENGE

04 228 31 01 « Fax : 04 228 31 32

ROCOURT

04 228 31 02 « Fax : 04 228 31 37

\
| l

N® ENT: 0435 829 215

Grand Route 159
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1 Nos Paves (+/-320qn)

e

4
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Nature 19,00
Béarnaise 21,50
Aux poivres et créme 20,50
Champignons 20,00
Champignons créme ‘ 20,50
Roquefort 21,50
Vaudrée 21,50
(Déglacé au vin blanc, créme, tomate, champignons, jambon d'Ardennes, estragon)

Dijonnaise 20,50

(Sauce moutarde)

Tous nos plats sont accompagnés aux choix de :

frites - croquettes - pdtes ou patates pétées. Le gratin dauphinois est en supplément
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087 66 13 66 - Outre Cour 112 - 4651 HERVE

Du mardi au vendredi de 9h-12h et de 13h-18h - Samedi de 9h-17h



‘Nos Burgers

NOS BURGERS BCEUF- SONT 100% ANGUS BEEF

L

Burger poulet - curry

(Poulet grillé, tomates séchées, oignons, sauce curry, frites et crudités)

Cheese Burger

(Baeuf, fromage, bacon, sauce giant, oignons)

Burger Latino

(Mozzarella, pesto, tomates séchées, Parmesan, frites et crudité)

Cheese Burger poulet

(Poulet, fromage, bacon, sauce giant, oignons)

Burger poisson pané

(Poisson, tomates séchées, tartare)

Veggie Burger

(Végétarien Burger, fromage, andalouse, salade, tomates, oignon rouge, cornichons)

service et TVA compris

14,00

15,50

15,00

14,50

15,00

14,50




Nos Entrecétes (/- 350 g

Nature e 20,50
Béarnaise A" 22,50
Aux poivres et créme 21,50
Champignons 21,00
Champignons créme 22,50
Roquefort ‘ 22,50
Vaudrée 22,50

(déglacé au vin blanc, créme, tomate, champignons, jambon d’Ardennes, estragon)

Dijonnaise 21,50

(sauce moutarde)

Tous nos plats sont accompagnés aux choix de :

frites - croquettes - pates ou patates pétées. Le gratin dauphinois est en supplément

As Sur Ans SA
LES A P Assurances et préts hypotécaires :
Rue des Francais 40 - 4430 Ans - 04 263 93 46

i s“’aces _ B Ty | s—sur;qns@la-AsSurAﬁns_SA

Fcourr |

PEUGEOT
Rue Brouck au Tilleul 44 - 4690 GLONS
Tél. +32 (0)4 286 17 11 - Fax : +32 (0)4 286 44 92
neufcourt.glons@peugeot.be - www.peugeot.be/dealers/neufcourt/

E U R O R E PA R LA CONFIANCE CA S’ENTRETIENT.




Nos Pierrades (/- 320 g

Pavé Q0,00
Entrecéte 21,00
Cétes d’agneau 22,00
Volaille 19,00
Assortiment de dégustation 24,00
(Beeuf, autruche, agneau, porc, volaille)

Nos Pierrades Spéciales

o |

Autruche 22,50
Kangourou 25,00
Entrecéte Charolaise sur pierre 25,00

Tous nos pierrades sont accompagnés de : 3 sauces et de gratin dauphinois

La valeur sitre de | imamobilier |
7 -04 246 33 46 - LIECE

. TOITURES

LAVIOLETTE:

|
‘ | net et
TOITURE & CHARPENTE f§ 5P/
Bardage - Isolation 8 droit,
paisiblement,
sans vous
inquiéter de
. § ce qui se dit.
| 0471410174 0478452253 | IEEEREITTES
lavioletteadrien@gmail.com § ~ Chordin

a voir large, |

Cabinet vétérinaire
Dr Marie-Laure DOPPAGNE

Médecin vétérinaire agréé

Voo 0477041199

MEDECINE INTERNE » CHIRURGIE GENERALE
RADIOGRAPHIE « ECHOGRAPHIE .
ANIMAUX DE.COMPAGNIE & NAC » GARDE & HOSPITALISATION

Ch™ de Tongres 197 - 4000 ROCOURT Iface KINEPOLIS]
mldoppagne(@hotmail.com
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Nos Poissons

Truite Meuniére " ,‘ _. 16,00
Truite aux amandes | ' 17,00
Truite aux petits légumes 17,00
Saumon béarnaise 18,00
Cabillaud et scampi a la Basquaise (oignons, poivrons, créme) 18,00
Sole Meuniére prix du marché
Sole grillée béarnaise prix du marché

Sole aux petits légumes prix du marché

Tous nos plats sont accompagnés aux choix de :
frites - croquettes - pétes ou patates pétées. Le gratin dauphinois est en supplément

Nos Moules (en saison)

Servies avec : Pain - Frites - Mayonnaise et moutarde

Nature 22,00
Vin blanc (petits légumes, vin blanc) _ 24,00
A l’ail (petits légume,créeme, ail) 24,00
Homardine (petits légumes, bisque de homard) 24,00
Curry (petits légumes, curry, créme) 24,00
Vaudrée (a la biere Vaudrée blonde) # 24,00

[ —— — E— e e e e e

Heures d'ouverture pour les particuliers

jeudiiet“vendre;di:éh a 1éh ;t1_3h? 7h | Ecoute ton ‘ ;’ & o sur presentatlon [
mercrgdi:%‘a 12h‘ ‘ coeur, l’ l de (of -] bon l‘
samedi:9ha12het 13ha 15h : sur toute commande |

connait toute (offre non cumulable) |\

Arrivage joumalier Sl chose parce , Rénovation « Entretien
I\/\oule | Constructmn intérieur & extérieur }

quil vient Ui MS Consfrucf

du monde et |

qu’un jour, il &

W y retournera.

Paulo Coelho



Nos Salades

-

Salade du chef " 16,50

(salade, jambon, fromage, ceufs, mais, poivrons, vinaigrette)

Salade de poulet croquant (chaud) 15,00

(salade, poulet pané, mais, poivrons, vinaigrette)

Salade de thon 15,00

(thon, tomates, ceufs, mayonnaise)

Salade de poulet | ‘ 15,00

(salade, poulet, ceufs, mais, tomates, mayonnaise)

Salade Nigoise 15,00

(salade, thon, pommes de terre, haricots, ceufs, tomates, anchois, vinaigrette)

Salade de Roquefort aux noix 15,00

(salade, Roquefort, noix, tomates, ceufs, vinaigrette)

Salade mozzarella (végétarien) 15,00

(salade, mozzarella, basilic, huile d’olive)

Salade aux lardons 15,00

(salade, lardons, vinaigre de cidre, tomates, créme, toast, ceuf sur le plat)

Salade de fromage de chévre 15,00

(salade, toast, fromage de chévre, tomates, ceufs, noix, vinaigrette)

Salade merguez . 15,00

(salade, merguez chaudes, vinaigrette)

Cabinet infirmier g n’y a qu’une

' Sophie Houtmeyers sprl seule personne

 Infirmiere en soins a domicle = qui pourrait

G

| Agréé toutes mutuelles < *: < & jamais vous

rendre heu-
; . e |
| 0497 28 37 18| < ‘ reux, et cette

personne c’est

| Tous types de soins 7j/7 « 24h/24
Toilettes « Injections « Soins de plaies - viegs:
Prise de sang - Soins palliatifs ' D. Burns




Nos Pates

-
Lasagne Florentin (aux épinards) (végétarien)

Canneloni a la viande

Spaghetti bolognaise

Pennes gratinées (jambon, fromage, créme)

Pennes a I'arabiatta (piquant)

Pennes 4 fromages

Tagliatelles au saumon fumé

(créme, tomate, saumon fumé)

Lasagne d’aubergines (végétarien)

(feuille de péGte roulée avec tomates et aubergines)

Linguine aux scampi

Pasticcio

Tortellini Toscan

(lard, champignons, créme, tomate)

Linguine aux truffes

[\@ESAMTHERM

SANITAIRE - CHAUFFAGE
ELECTRICITE - OUTILLAGE
VENTILATION

ISMAEL
0485 99 78 85 |

T042620311 ® F042665659
mfol’dsanl therm.be

- 12,50

12,00
10,50
11,50
11,00
12,00

15,00

12,00

15,50
11,50

15,50

() Exellent

j Fermé dimanche et lundi.

Rue Oborne 51 - 4690 Glons

04 286 22 07 - lycopselectro@teledisnet.be

[ suivez-nous sur




Nos Croquettes maison &

i |

Servies avec : de mixte crudités - pain et beurre l‘ @M |
' |

|

|

Croquettes aux chicons (2 pieces) 12,00 ; |
Croquettes au saumon (2 piéces) 13,50 | = | ?
Croquettes au jambon de Parme (2 piéces) 14,50 | Ij :
Croquettes Ardennaises 14,50 ‘. :
Croquettes & la Chimay 13,50 | |

|
t r

Nos Couscous 2

|
|
|
|
|
|
|
|
\
\
|
: |
Poulet 16,50 . ') \
|
1 |
[
|
|
|

Végétarien 12,50 | (_ :
Merguez ) 16,00
Brochette 18,00 '11

(G
Agneau 19,00 ety
Royal (beeuf, agneau, poulet, merguez) 20,50 W
Fricassée (3 ceufs, 3 tranches de lard) 8,00

-

Omelette au jambon OU Omelette au fromage OU Omelette jambon et fromage7,90

|
I Retrouvez tous les annonceursf
\ de ce menu de table, | ‘

\ sur notre site :

\.'

= Au\ etag
au-dessus de
2 la Pharmacie Bisqueret §
- T




Nos Suppléments

. 2,00

Frites ;

Pétes | 2,00
Pommes pétées 2,00
Croquettes 2,00
Gratin Dauphinois . 3,50
Sauce froide 1,50
Sauce chaude 3,50
Supplément fromage répé 3,50
Salade vinaigrette/mayonnaise 2 3,50
Salade de tomates vinaigrette/mayonnaise 3,50
Crudités vinaigrette/mayonnaise 3,50
Compote chaude ou froide | 2,00
Légumes chauds 4,00

-

service et TVA compris

a 30 km Grande-Motte
a 45 km Montpellier |
a 30 km Nimes

0495 52 99 92

A partir de 250 euros

DANS RESIDENCE AVEC PISCINE |
SALON - TV - 2 CHAMBRES (lits doubles) |
CUISINE EQUIPEE - FOUR - PLANCHA
SALLE DE BAINS (douche & wc) - PARKING
1 AR CONDITIONNE (chaud & froid)
LI MACHINE A LESSIVER - TERRASSE ENSOLEILLEE




Croque Monsieur

]

i8]

L

' Notre Petite restauration [
i

| Croque Hawai avec crudités

Cannibale avec crudités

Boulet froid

Saucisse piquante

5,50 S

Croque Monsieur avec crudités (jombon, fromage) 6,50 ;
Croque Madame (jambon, fromage, ceuf sur le plat) 6,50 i |
=
Croque Madame avec crudités (jombon, fromage, ceuf sur le plat) 7,50 l .
Croque Hawadi (jambon, fromage, ananas) | 6,50 _
7,50 : | |
Cannibale (toast américain préparé) 7,50 :‘ |
" 8,50 |
|
Planche fromage (suivant le marché) 12,00 l ‘
o
Planche de charcuteries (suivant le marché) 12,00 I |
Planche mixte (fromage, charcuteries) 12,00 J i
3,00 | { |

) 3,00 J

0470 132 136_—

'AVOIR DE BONS PIEDS, | Teum e l
| BGCLEANCONCEPT | RCEIREONROUVNTIANITAf Transports et Terrassement | I

Grand Route 35 - B-4367 Crisnée |

0477 17 10 02




B Pour les Enfants

= (uniquement pour les enfants de moins de 12 ans)

Fi

-y

Vol-au-vent 7,00

- Penne au jambon beurre 6,00
Spaghetti bolognaise ‘ 6,00

1/4 de poulet - compote 8,00

| Boulet Liégeois (1 piece) ) 6,50
| Nugget de poulet et frites 7,50
Glace enfant 3,50

service et TVA compris

W/

DELEGUE(E) s

|| Fixe + pourcentage

I N D E P E N DA NT( E) | Cientele exlslnte

¥ Pour v nw’-e' d ec




Nos Sandwiches =

|

Américain 5,00 Z i
Fromage 4,50 —:

IC

l &

Jambon 4,50 1

|

Poulet croquant chaud (salade, poulet pané, tatare) 5,00 1

|

Thon mayonnaise ) 4,50

Dagobert 5,00

Merguez chaude 5,50 |

|

|

service et TVA compris J

- Un annonceur vous intéresse?
|

Prenez sa carte de visite
dans le
PRESENTOIR et
découvrez
les REMISES




Nos Desserts

NOS PATISSERIES o Nos go0ts permanents : vanille 5 chocolat

Spéculoos

Mousse au chocolat (faite maison) 5,50 e, ) .
- Nos godits d’été : fraise - banane - pistache

Tiramisu 5,50 Nos godts d’hiver : nougat - caramel - praliné
Profiteroles 6,90

Creme brilée 5,00 NOS GLACES

Fondant au chocolat 7,00

Dame Blanche / Dame Noire 5,00

Brésih‘enne' 5,00

NOS CREPES

Coupe au fruits 5,50
Crépes au sucre 4,00 Fraise Melba (en saison) 5,50
Crépes cassonade 4,30  Banana Split 5,50

Sorbet framboise / Sorbet citron 5,50
Crépes nutella 5,00 -

P Coupe sorbet 5,50
Crépes mikado 6,00

(2 b. de glace vanille, sauce chocolat, chantilly) NOS GAUFRES

Crépes flambées 5,50

Gaufre au sucre 4,00

(flambées en salle au Triple sec)

Gaufre chantilly 4,80

Crépes chantilly 5,50

Gaufre aux fruits et chantilly __ 5,50

Crépes glace | 5,50 Gaufre, glace et chantilly 5,50
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A notre clientele :

Veuillez noter que nos produits peuvent contenir des allergenes repris dans la liste ci dessous.
La composition des produits peut varier d'une fois a l'autre. Veuillez vous adresser a un membre
du personnel pour toutes informations.

Les allergénes :

Chez les personnes qui y sont sensibles, certains composants alimentaires peuvent provoquer
une réaction allergique.
On appelle donc ces composants des « allergenes » et 14 ont été déterminés comme tels par la
loi :

1. Les céréales contenant du gluten, a savoir le blé,
le seigle, Uorge, l'avoine, l'épeautre et le kamut ou
leurs souches hybridées ainsi que les produits a
base de ces céréales, excepté :
al) le sirop de glucose a base de blé, y compris le dex-
trose ;
b) les maltodextrines a base de blé ;
c) le sirop de glucose a base d'orge ;
d) les céréales utilisées pour la fabrication des distil-
lats, dont l'alcool éthylique d'origine agricole
. Les crustacés et les produits a base de crustacés.
. Les ceufs et les produits a base d ceufs.
. Le poisson et les produits a base de poissons, ex-
cepté :
a) la gélatine de poisson utilisée comme support pour
des préparations de vitamines ou de caroténoides ;
b) la gélatine de poisson ou lichtyocolle utilisée
comme agent de clarification dans la biere et le vin.
5. Les arachides et produits a base d'arachides.
6. Le soja et les produits a base de soja, excepté :
a) Uhuile et la graisse de soja entierement raffinées ;
b) les tocophérols mixtes naturels (E306), le D-al-
pha-tocophérol naturel, l'acétate de D-alpha-toco-
phérol naturel et le succinate de D-alpha-tocophérol
naturel dérivés du soja ;
c] les phytostérols et les esters de phytostérol dérivés
d huiles
végétales de soja ;
d} les esters de stanol végétaux produits a partir de
stérols dérivés d'huiles végétales de soja

7. Le lait et les produits a base de lait [y compris le
lactose]
excepteé :

a) le lactosérum utilisé pour la fabrication de distil-
lats, dont
'alcool éthylique d'origine agricole ;

b) le lactitol.

8. Les fruits a coque, a savoir les amandes (Amygda-
lus communis L.}, les noisettes (Corylus avellana),
les noix (Juglans regial,
les noix de cajou (Anacardium occidentale], les noix
de
pécan (Carya illinoiesis (Wangenh.] K. Koch), les
noix du Brésil (Bertholletia excelsal, les pistaches
(Pistacia vera), les noix de Macadamia (Macadamia
ternifolial et les produits a base de
ces fruits, a Uexception des fruits a coque utilisés
pour la fabrication des distillats, dont l'alcool ethy-
lique d'origine agricole.

9. Le céleri et les produits a base de céleri.

10. La moutarde et les produits a base de moutarde.

11. Les graines de sésame et les produits a base de
graines de sésame.

12. Lanhydride sulfureux et les sulfites en concentra-
tions
supérieures a 10 mg/kg ou 10 mg/litre en termes
de S02 total, pour les produits proposés préts a
consommer ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

13. Le lupin et les produits a base de lupin.

14. Les mollusques et le produits a base de mol-

lusques.

Bien entendu, les clients peuvent aussi présenter une allergie a d’autres composants alimen-

taires que ceux cités ci-dessus. par exemple. au chocolat, au café ou méme a la salade...

Il faut savoir qu’un allergéne en tres petite quantité suffit a provoquer de sérieuses réactions
allergiques (démangeaisons. éruptions cutanées, diarrhées, vomissements, gonflements, pro-
bléemes respiratoires...), certaines étant méme fatales (mortelles). Il est donc trés important de
donner au/a la client/e qui le demande les informations correctes sur la présence d'allergenes

dans certaines préparations.




