Menu -1- 27,00 ¢

Kreeftensoep of Kaas Krokketten of Salade Nicoise
Bisque de Homard ou Fondu au Parmesan ou Salade Nigoise
ok ok Kk ok
Gegrilde Zalm of Tournedos Béarnaise of Escalope Archiduc
Saumon Grillé ou Tournedos Béarnaise ou Escalope Archiduc
3k ok o ok %k % %k
Vruchtensla of Chocolademousse of Coupe Brésilienne
Salade de Fruits ou Mousse au Chocolat ou Coupe Brésilienne
kokokkkdkk

Menu -2- 29,00 «

Vissoep of Garnaalkroketten of Rundscarpaccio
Soupe de Poissons ou Croquettes aux Crevettes ou Carpaccio de Boeuf
*H KA Kk
Tussenrib Béarnaise of Zeewolf met Roomsaus of Escalope de la Casa
Entrecote Béarnaise ou Loup de Mer a la Créme ou Escalope de la Casa
% e 3k ok ok e ok
Flan Caramel of Dame Blanche of Chocolademousse
Flan Caramel ou Dame Blanche ou Mousse au Chocolat
% ok ok ok ok ok ok

Menu -3- 33,00 ¢

Gerookte Zalm of Serranoham met Meloen of Gegrilde Inktvis met Looksaus
Saumon Fumé ou Jambon au Melon ou Calmars Grillés a 1'Ail
koo
Tussenrib naar keuze of Kabeljauw met groene peper of Lamssteak Bouquetier
Entrecote au choix ou Cabillaud poivre vert ou Steak d’Agneau Bouquetier
I
Gemengde Sorbet of Pijama Andaluz of Crema Catalana
Sorbet Mixte ou Pijama Andaluz ou Crema Catalana
kookkskkokk



SUGGESTIES
Wild - Gibier

Bospaddestoelenroomsoep | 8,00
Crémé de champignons des bois. 8,00
De Duo Pasteien van de Jager 13,00
( Fasant en Haze)
Le duo de Pdtés du Chasseur 13,00
( Faisant et Rable)
Carpacio van Hert 14.00
Carpaccio de Cerf garni 14.00
% e ofe ke o
Everzwijnfilet met Paddestoelen en Spekjes 26,50
Le filet de Marcassin aux Champignons et Lardons 26,50
Hindefilet met Jagersaus 28,50
Filet de Biche sauce Chasseur 28,50
Fazantfilet met Amaretto en Amandelen 26,50
Le filet de Faisant a [’ Amaretto et aux Amandes 26,50
Fazantfilet met Groene Peperroomsaus 26,50
Le filet de Faisant au Poivre Vert a la Créme 26,50
Hazerugfilet met Bospadenstoelen
Geflambeerd met Roomsaus 28,50
Le filet de Rable de Liévre avec Champignons des Bois
Flambé a la Créme 28,50

Tous nos Gibiers sont garnis avec:
Airelles, Chicons, et Pomme en Compote

Al onze Wildgerechten zijn gegarneerd met:

Bosbessen, Witlofs, en Appel in Compote
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